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                                                                2011թ. 04.01 N 271-Ն հրամանի
ԲԱՐՁՐԱԳՈՒՅՆ ՄԱՍՆԱԳԻՏԱԿԱՆ ԿՐԹՈՒԹՅԱՆ ԲԱԿԱԼԱՎՐԻ ՈՐԱԿԱՎՈՐՄԱՆ ՊԵՏԱԿԱՆ ԿՐԹԱԿԱՆ ՉԱՓՈՐՈՇԻՉ

Մասնագիտությունը`  260 100    ՍՆՆԴԱՄԹԵՐՔԻ ՏԵԽՆՈԼՈԳԻԱ

Որակավորման աստիճանը` Ճարտարագիտության բակալավր 
I.   260100 <<ՍՆՆԴԱՄԹԵՐՔԻ ՏԵԽՆՈԼՈԳԻԱ>> ՄԱՍՆԱԳԻՏՈՒԹՅԱՆ
ԸՆԴՀԱՆՈՒՐ ԲՆՈՒԹԱԳԻՐԸ
1.
260100  <<ՍՆՆԴԱՄԹԵՐՔԻ ՏԵԽՆՈԼՈԳԻԱ>> մասնագիտությունը հաստատված է Հայաստանի Հանրապետության կառավարության 2007թ. օգոստոսի  30-ի  թ. 10/38-Ն որոշմամբ:
   2. Շրջանավարտի որակավորումը`  Ճարտարագիտության բակալավր
260100 <<ՍՆՆԴԱՄԹԵՐՔԻ ՏԵԽՆՈԼՈԳԻԱ>> մասնագիտությամբ ճարտարագիտության բակալավրի պատրաստման հիմնական կրթական ծրագրի յուրացման նորմատիվային ժամկետը ուսուցման առկա ձևի դեպքում 4 (չորս) տարի է:
3.
Շրջանավարտի որակավորման բնութագիրը©
260100 <<ՍՆՆԴԱՄԹԵՐՔԻ ՏԵԽՆՈԼՈԳԻԱ>> մասնագիտությամբ ճարտարագիտության բակալավրը բուհն ավարտելուց անմիջապես հետո կարող է զբաղեցնել տիպային անվանացանկով սահմանված ճարտարագիտական և վարչական պաշտոններ սննդամթերքի արտադրության, վերամշակման տեխնոլոգիական գործընթացներ իրագործող, սննդամթերքի պահպանման ու դրա որակի վերահսկման կազմակերպություններում, ճյուղի տեխնոլոգիական մեքենաներ ու սարքավորումներ նախագծող և պատրաստող կազմակերպություններում և գործարաններում, հասարարական սննդի կազմակերպություններում, սննարդյունաբերության ոլորտի նախագծային բյուրոներում, գիտա-հետազոտական կազմակերպություններում ու ուսումնական հաստատություններում: 
4.  Մասնագիտական գործունեության բնագավառը.
260100  <<ՍՆՆԴԱՄԹԵՐՔԻ ՏԵԽՆՈԼՈԳԻԱ>> ՙ մասնագիտությունն առնչվում է գիտության (տեխնիկայի, տեխնոլոգիաների, կառավարման և այլն) այն բնագավառին, որը ներառում է մարդկային գործունեության եղանակների, միջոցների և մեթոդների այն ամբողջությանը, որն ուղղված է սննդարդյունաբերության տարբեր ոլորտներում իրականացվող տեխնոլոգիական գործընթացների, դրանց կենսագործման համար օգտագործվող տեխնոլոգիական մեքենասարքավորումների ուսումնասիրման, հետազոտման, ինչպես նաև գործող օրենսդրական նորմաներին համապատասխան դրանց տեխնոլոգիական ու տեխնիկական մակարդակի վերահսկման  խնդիրների լուծմանը:
5. Մասնագիտական գործունեության օբյեկտները
260100  <<ՍՆՆԴԱՄԹԵՐՔԻ ՏԵԽՆՈԼՈԳԻԱ>> մասնագիտությամբ ճարտարագիտության բակալավրի մասնագիտական գործունեության օբյեկտներն են սննդամթերքի արտադրության, մշակման ու վերամշակման, սննդարդյունաբերության արտադրանքի պահպանման ու պահեստավորման, տեղափոխման, որակի վերահսկման ու վաճառքի կազմակերպման, ինչպես նաև հասարակական սննդի  կազմակերպությունները:

6. Մասնագիտական գործունեության տեսակները
               260100 <<ՍՆՆԴԱՄԹԵՐՔԻ ՏԵԽՆՈԼՈԳԻԱ>>  մասնագիտությամբ ճարտարագիտության բակալավրը սույն պետական կրթական չափորոշիչով սահմանված հիմնարարար և մասնագիտական պատրաստությանը համապատասխան կարող է կատարել մասնագիտական գործունեության հետևյալ տեսակները`
1) գիտա – հետազոտական;
2) արտադրական – տեխնոլոգիական;
3) վերահսկման-սերտիֆիկացման,
4) շահագործողական-սպասարկման,
5) կազմակերպակառավարական:
Գործունեության կոնկրետ ձևերը սահմանվում են ըստ բուհի կողմից մշակված կրթա-մասնագիտական ծրագրի բովանդակությամբ: Շրջանավարտը սահմանված կարգով կարող է աշխատել նաև ուսումնական հաստատություններում:

7. Մասնագիտական գործունեության ընդհանրական խնդիրները.
260100 <<ՍՆՆԴԱՄԹԵՐՔԻ ՏԵԽՆՈԼՈԳԻԱ>> ՙ մասնագիտությամբ ճարտարագիտության բակալավրը կախված մասնագիտական գործունեության տեսակից, պետք է պատրաստ լինի լուծելու հետևյալ մասնագիտական խնդիրները.
1)   մասնագիտական գործունեության`
ա. տիրապետել սննդարդյունաբերության ոլորտի տեխնոլոգիական գործընթացների նախագծման, կիրառման, տեխնիկական առաջադրանքների կազմման ու տեխնիկական առաջարկությունների մշակման մեթոդիկային,
բ. կիրառվող տեխնոլոգիական սարքավորումների տեխնիկական սպասարկման, նորոգման և այլ ծառայությունների արտադրական ծրագրերի որոշում,
գ. թողարկվող սննդամթերքի ու կիսապատրաստվածքների, իրագործվող տեխնոլոգիական գործընթացների, մատուցվող ծառայությունների որակի արտադրական վերահսկման կազմակերպում, 
դ. կատարել  սննդամթերքի արտադրության, վերամշակման, պահպանման, պահեստավորման ու վաճառքի  գործընթացների տնտեսական արդյունավետության հաշվարկներ,
ե. սննդամթերքի արտադրության, վերամշակման, պահեստավորման  ու վաճառքի գործընթացների իրականացման ժամանակ հումքի, նյութերի, էներգառեսուրսների խնայողության, սննդամթերքի որակի պահպանման միջոցառումների գործուն համակարգի մշակում,
զ. տեխնիկական փաստաթղթերի, տեխնոլոգիական գործընթացների նախագծում և կատարելագործում,
է. սննդամթերքի պատրաստման, վերամշակման ու պահպանման ժամանակակից տեխնոլոգիական գործընթացների տիրապետում,
ը. մասնագիտական գործունեության ոլորտի մեքենասարքավորումների շահագործում, նորմատիվա-տեխնիկական փաստաթղթերի պահանջներին համապատասխան,
թ. մասնագիտական գործունեության ոլորտի մեքենաների և սարքավորումների անխափան ու հուսալի շահագործման կազմակերպում,
ժ. շահագործվող տեխնոլոգիական սարքերի ու նրանց տարրերի և համակարգերի փոփոխման համար անհրաժեշտ սարքավորումների ընտրում,
ժա. շահագործական փաստաթղթերի մշակում,
ժբ. օգտագործվող տեխնոլոգիական սարքավորումների պլանային ընթացիկ և հիմնական նորոգումների կազմակերպում,
2)   փորձարարական-հետազոտական գործունեության`
ա. սննդամթերքի արտադրության տեխնոլոգիական գործընթացների և արտադրության ուսումնասիրում ու հետազոտում, 
բ. մասնակցություն մասնագիտական գործունեության օբյեկտների բնագավառում հիմնարար և կիրառական հետազոտություններին,
գ. հետազոտման օբյեկտի վերաբերյալ տեղեկատվական որոնում և կուտակված տեղեկատվության վերլուծություն,

դ. մասնագիտական գործունեության օբյեկտի հետազոտման պլանի ու մեթոդիկայի մշակում,

ե. հետազոտությունների արդյունքների ուսումնասիրում և արդյունաբերությունում դրանց ներդրման վերաբերյալ առաջարկությունների մշակում,

զ. մասնագիտական գործունեության օբյեկտների հիմնական հատկությունների կանխատեսման համար տեսական մոդելների ստեղծում,

է. սննդարդյունաբերության տեխնոլոգիական մեքենաների, սարքավորումների, համակարգերի ու սարքերի կառուցվածքային վերլուծության իրականացում,

ը. մասնագիտական գործունեության օբյեկտների մեքենասարքավորումների,  համակարգերի և դրանց տարրերի ստեղծման ու շահագործման հետ կապված խնդիրների առաջադրում ու ձևակերպում,

թ. մասնագիտական գործունեության օբյեկտների մեքենաների և սարքավորումների նախագծման, տեխնիկական շահագործման ու ախտորոշման աշխատանքների, ճարտարագիտական ու տնտեսական հաշվարկների կատարում համակարգիչների օգտագործումով,

ժ. լիարժեք մասնակցություն մասնագիտական գործունեության ոլորտի մրցունակ, ժամանակակից տեխնիկա-տնտեսական ցուցանիշներով տեխնոլոգիական գործընթացների նախագծային աշխատանքներին,

ժա. մասնագիտական գործունեության օբյեկտներում, տնտեսություններում օգտագործվող բազմաբնույթ տեխնոլոգիական սարքավորումների նախագծում,

ժբ. սննդամթերքի մշակման տեխնոլոգիայի տեխնոլոգիական փաստաթղթերի մշակում,մասնակցություն մասնագիտական գործունեության նոր օբյեկտների տեխնիկական պայմանների, պահանջների, ստանդարտների, նորմատիվային փաստաթղթերի մշակման աշխատանքներին,

ժգ. մասնագիտական գործունեություն սննդարդյունաբերության օբյեկտների նախագծերի մշակման գործընթացին, հաշվի առնելով տեխնոլոգիական, էսթետիկական, բնապահպանական ու տնտեսական պահանջները, 

3)   կազմակերպական-կառավարչական գործունեության`

ա. կատարողական կոլեկտիվի աշխատանքի կազմակերպում, կառավարման ոլորտի որոշումների ընդունում, հիմնավորում ու կենսագործում,

բ. մասնագիտական գործունեության ոլորտի կազմակերպության կազմակերպա-կառավարման կառուցվածքի կատարելագործում,

գ. հաշվառման և փաստաթղթերի շրջանառության համակարգերի կազմակերպում ու կատարելագործում,

դ. ոլորտի մեքենասարքավորումների շահագործման, տեխնիկական սպասարկման, վերանորոգման  նորմատիվների ընտրում, անհրաժեշտության դեպքում՝ նաև հաշվարկ,

ե. սննդամթերքի արտադրանքի ու մատուցվող ծառայության որակի ապահովման համար արտադրական և ոչ արտադրական ծախսումների գնահատում,

զ. մասնագետների և սպասարկող անձնակազմի ուսուցում ու ատեստավորում:  

8. Որակավորման պահանջները.

1)
Մասնագիտական խնդիրների իրավասու և պատասխանատու լուծման համար ճարտարագիտության բակալավրը պատրաստ  է`

ա. մասնակցելու մասնագիտական գործունեության ոլորտի մասնագիտական խնդիրների առաջադրման, ծրագրերի կազմման և լուծմանն ուղղված աշխատանքների բոլոր փուլերին, 

բ. կազմակերպպելու ոլորտի նյութերի, միջոցների, սարքավորումների, տեխնոլոգիական գործընթացների արդյունավետ օգտագործման գործառնություններ,

գ. մասնակցելու սննդամթերքի տեխնոլոգիայի ոլորտի  գիտահետազոտական աշխատանքների կազմակերպման, իրականացման և արդյունքների մշակման բոլոր փուլերին,

դ. ուսումնասիրելու սննդամթերքի տեխնոլոգիայի ոլորտին առնչվող մասնագիտական  գրականությունը և գիտատեխնիկական ինֆորմացիան, ծանոթ է բնագավառի գիտատեխնիկական նորույթներին և նվաճումներին,

ե. օգտվելու սննդամթերքի տեխնոլոգիայի ոլորտի ինֆորմացիոն տեխնոլոգիաներից, տվյալների բազաներից, փորձագիտական համակարգերից և կիրառական ծրագրերի փաթեթներից, 

զ. կազմակերպելու իր ենթակայության ստորաբաժանման աշխատանքը:

2)  Ճարտարագիտության բակալավրը  պետք է ծանոթ լինի` 

ա. իր մասնագիտական գործունեության բնագավառին առնչվող իրավական ակտերին, որոշումներին, կարգադրություններին, մեթոդական և նորմատիվային նյութերին,

բ. գործող չափորոշիչներին, բնագավառի ինֆորմատիկայի միջոցների տեխնիկատնտեսական ցուցանիշներին, տեխնոլոգիաներին, դրանց կենսագործման կարգացույցներին,

գ. գիտահետազոտական աշխատանքների իրականացման արդյունքով ստացված տվյալների ներկայացման, հաշվետվությունների և տեխնիկական փաստաթղթերի կազմման եղանակներին,

դ. աշխատանքային օրենսդրության հիմունքներին, աշխատանքի պաշտպանության նորմերին և կանոններին:

3) Մասնագիտական հարմարման հնարավորությունը: Ճարտարագիտության բակալավրը կարող է հարմարվել հարակից մասնագիտական   գործունեության հետևյալ տեսակներին`

9. Շրջանավարտի  կրթությունը շարունակելու  հնարավորությունը 

260100 <<ՍՆՆԴԱՄԹԵՐՔԻ ՏԵԽՆՈԼՈԳԻԱ>> մասնագիտությամբ բարձրագույն մասնագիտական կրթության հիմնական կրթական ծրագիրը յուրացրած ճարտարագիտության բակալավրը պատրաստ է կրթությունը շարունակելու՝ 

1)
կրճատված ժամկետներում՝ ստանալու բակալավրի որակավորման աստիճան, 2-րդ մասնագիտության գծով«

2)
մագիստրատուրայում` ստանալու  մագիստրոսի որակավորման  աստիճան:
II.
ԴԻՄՈՐԴԻ ՊԱՏՐԱՍՏԱԿԱՆՈՒԹՅԱՆ ՄԱԿԱՐԴԱԿԻՆ ՆԵՐԿԱՅԱՑՎՈՂ ՊԱՀԱՆՋՆԵՐԸ

10.
Դիմորդի կրթությունը նախորդող մակարդակը`

 միջնակարգ կրթություն կամ միջին մասնագիտական կրթության: 

11.
Դիմորդը պետք է ունենա պետական նմուշի փաստաթուղթ՝

  միջնակարգ կրթության, կամ միջին մասնագիտական կրթության, կամ նախնական մասնագիտական կրթության մասին, որում առկա է դիմորդի միջնակարգ կրթությունը հավաստող գրառում:

III. 260100  <<ՍՆՆԴԱՄԹԵՐՔԻ ՏԵԽՆՈԼՈԳԻԱ>>   ՄԱՍՆԱԳԻՏՈՒԹՅԱՄԲ  ՃԱՐՏԱՐԱԳԻՏՈՒԹՅԱՆ ԲԱԿԱԼԱՎՐի ՊԱՏՐԱՍՏՄԱՆ ՀԻՄՆԱԿԱՆ ԿՐԹԱԿԱՆ ԾՐԱԳՐԻՆ ՆԵՐԿԱՅԱՑՎՈՂ  ԸՆԴՀԱՆՈՒՐ  ՊԱՀԱՆՋՆԵՐԸ

12. Որակավորման պահանջները: ճարտարագիտության բակալավրի պատրաստման հիմնական կրթական ծրագիրը մշակվում է սույն պետական կրթական չափորոշիչի հիման վրա և ընդգրկում է ուսումնական դասընթացների ցանկը, ուսումնական, արտադրական և նախաավարտական պրակտիկաների ծրագրերը:

13. Ճարտարագիտության բակալավրի պատրաստման հիմնական կրթական ծրագրի բովանդակության պարտադիր նվազագույնին, նրա իրականացման պայմաններին և յուրացման ժամկետներին ներկայացվող պահանջները կանոնակարգվում են սույն պետական կրթական չափորոշիչով:

14. Ճարտարագիտության բակալավրի պատրաստման հիմնական կրթական ծրագիրը բաղկացած է դասընթացների պարտադիր հանրապետական բաղադրամասերից, դասընթացների բուհական բաղադրամասերից, ուսանողի կողմից ընտրության դասընթացներից, ինչպես նաև ֆակուլտատիվ դասընթացներից: 

15. Ճարտարագիտության բակալավրի պատրաստման հիմնական կրթական ծրագիրը պետք է նախատեսի դասընթացների հետևյալ կրթաբլոկների ուսումնասիրումը ուսանողի կողմից`

1)
Ընդհանուր հումանիտար և սոցիալ - տնտեսագիտական դասընթացների կրթաբլոկ - Ընդհանուր հումանիտար և սոցիալ - տնտեսագիտական առարկաներ,

2)
Ընդհանուր մաթեմատիկական և բնագիտական դասընթացների կրթաբլոկ- Ընդհանուր մաթեմատիկական և բնագիտական առարկաներ,

3)
Ընդհանուր մասնագիտական դասընթացների կրթաբլոկ- Ընդհանուր մասնագիտական առարկաներ,

4)
Մասնագիտական դասընթացների կրթաբլոկ - տվյալ մասնագիտությանը հատուկ մասնագիտական առարկաներ, հնարավոր են ընտրովի - տարբերակային առարկայական մասնաբաժիններ,

5)
ֆակուլտատիվ դասընթացներ:

 IV. 260100  <<ՍՆՆԴԱՄԹԵՐՔԻ ՏԵԽՆՈԼՈԳԻԱ>>  ՄԱՍՆԱԳԻՏՈՒԹՅԱՄԲ ՃԱՐՏԱՐԱԳԻՏՈՒԹՅԱՆ ԲԱԿԱԼԱՎՐԻ ՊԱՏՐԱՍՏՄԱՆ ՀԻՄՆԱԿԱՆ ԿՐԹԱԿԱՆ ԾՐԱԳՐԻ ԲՈՎԱՆԴԱԿՈՒԹՅԱՆ ՊԱՐՏԱԴԻՐ ՆՎԱԶԱԳՈՒՅՆԻՆ ՆԵՐԿԱՅԱՑՎՈՂ ՊԱՀԱՆՋՆԵՐԸ

	Դասիչ
	ԿՐԹԱԲԼՈԿԻ    ԱՆՎԱՆՈՒՄԸ
	Կրեդիտ

	01. 00
	Ընդհանուր հումանիտար և սոցիալ - տնտեսագիտական - ԸՀՍՏ
	34

	02. 00
	Ընդհանուր մաթեմատիկական և բնագիտական - ԸՄԲ
	49

	03. 00
	Ընդհանուր ճարտարագիտական - ԸՃ
	33

	04. 00
	Ընդհանուր բնագավառի - ԸԲ
	24

	05. 00
	Մասնագիտական - Մ

	76

	
	Արտադրական պրակտիկա
	4

	
	Նախաավարտական պրակտիկա
	4

	
	Ամփոփիչ ատեստավորում
	4

	
	Ավարտական աշխատանքի կատարում և պաշտպանություն
	12
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	01. 01.
	Հայոց պատմություն
Հայոց պատմության առարկան, դերն ու նշանակությունը: Հին և միջնադարյան Հայաստանի պետականությունները: Քրիստոնեությունը՝ որպես պետական կրոնի ճանաչման և հայոց գրերի գյուտի քաղաքական և պատմամշակութային նշանակությունը: Հայ ազատագրական պայքարի օջախները: Եկեղեցու դերը: Հայ քաղաքական միտքը և կողմնորոշումները: Արևելյան Հայաստանի Ռուսաստանին միացման պատմաքաղաքական նշանակությունը: Հայ հասարակական հոսանքները: Ազատագրական խմբակներն ու կազմակերպությունները: Հայկական հարցի միջազգայնացումը:
   Ֆիդայական-ապստամբական շարժումները, փորձը և դասերը: Հայ քաղաքական կուսակցությունների ձևավորումը և գործունեությունը: Հայ ժողովուրդը առաջին աշխարհամարտի տարիներին: Հայոց մեծ եղեռնը և արդիականությունը: 1918թ. մայիսյան հերոսամարտերը: Հայաստանի խորհրդայնացումը: Խորհրդային ամբողջատիրական քաղաքական համակարգը: Հայ ժողովուրդը երկրորդ աշխարհամարտի տարիներին: Հասարակական-քաղաքական կյանքը հետպատերազմյան տարիներին: Ազգային ինքնագիտակցության զարթոնքը: Արցախյան շարժման նոր փուլը: Հայաստանի և ԼՂՀ-ի անկախության հռչակումը: Հայաստանի երրորդ հանրապետության կայացման ներքին և արտաքին դժվարությունները,  քաղաքական համակարգը:
	4

	01. 02.
	Հայոց լեզու և հայ գրականություն
՚Հայոց լեզու և հայ գրականությունՙ դասընթացի նպատակն է ընդլայնել և խորացնել ուսանողների գիտելիքներն ու աշխարհայացքային պատկերացումները հայ գրականության և մշակույթի դարավոր հարստության և զարգացման արդի ուղղությունների վերաբերյալ, բարձրացնել նրանց բանավոր և գրավոր խոսքի կուլտուրան, զարգացնել գործնական հմտություններ՝ փաստաթղթավարության մասնա¬գի¬տա¬կան գրականություն ստեղծելու կամ թարգմանելու նպատակով:

Դասընթացն ընդգրկում է դասախոսություններ հայոց լեզվից և գ¬րականությունից, գործնական աշխատանք հայոց լեզից:

Հայ գրականության դասախոսությունները կրում են ակնարկային բնույթ, ընդգրկում են գրականագիտական երևույթներ ու առանձին հեղինակների ստեղծագործություններ՝ իբրև հայ գրակա¬ության զարգացման օրինաչափույունների դրսևորումներ:

Հա¬յոց լեզվի դասաոսությունների՝ սահմանափակ ժամաքանակով մասն ունի ընդհաուր հայագիտական բնույթ, ինչը նույնպես նպաստում է ուսանողի աշխարհայացքային պատկերացումների ձևավորմանը, մյուս՝ առավել ծավալուն մասը նվիրված է շարահյուսական կառուցվածքների, խոսքի շարահյուսական կապակցման, ոճաբանության, թարգմանության և տերմինաբանության առանձնահատկությունների ուսուցմանը՝ իբրև հիմք ուսանողի գրավոր խոսքի բարձրացման և փաստաթղթավարության ու մասնագիտական գրականություն ստեղծելու կարողությունների զարգացման համար:

      Հայոց լեզվի գործ¬նա¬կան պարապմունքներն ուղղված են ուսանողների գործնական հմտությունների զարգացմանը՝ գործնական գրություններ և ճարտարագիտական փաստաթղթեր կազմելու, ինչպես նաև թարգմանություններ կատարելու, տերմիններ գործածելու, մասնագիտական գրականութ¬ուն խմբագրելու նպատակով:
	4

	01. 03.
	èáõë³ó É»½áõ 
Դասընթացի նպատակն է ծանոթացնել ռուսերենի լեզվական իրողություններին, գիտատեխնիկական ոճին և ոճաբանությանը, գիտատեխնիկական տեքստերին ու ձևավորել գրավոր խոսքի հմտություններ: Ուսանողներին սովորեցնել գիտատեխնիկական տեքստերի թարգմանություն և ծանոթացնել հիմնական հասկացություններին, ինչպես նաև տեսության և տեխնիկայի հիմունքներին:
Գիտատեխնիկական տեքստերի ամբողջական, ճանաչողական և վերլուծական ընթերցում, վերարտադրական տիպի տեքստեր գրելու և կազմելու հմտություն (ռեֆերատ, անոտացիա, ամփոփագիր), տեխնիկական այլ տեքստեր կազմելու հմտություն:
Թարգմանչական համարժեքություն և փոխարինում, տրանսֆորմացիա, բառային,  բառակազմական, քերականական համապատասխանություններ, գործարար փաստաթղթեր` զեկուցագիր, պաշտոնագիր, հավատարմագիր, հաշվետվություն, աշխատանքային պլան, գործարար նամակագրություն` արտադրական, վարչական հարցերով,առևտրական նամակագրություն :
	4

	01. 04.
	Օտար լեզու

Ճարտարագիտության բակալավրի պատրաստման գործընթացում նախատեսված ծրագրում օտար լեզվի ուսուցումը դիտվում է որպես բուհական ինքնուրույն դասընթաց: Շարունակելով դպրոցական դասընթացը և ապահովելով ապագա մասնագետների նախապատրաստումը հետագա աշխատանքներին, ինչպես օտար լեզվի գործածություն պահանջող մասնագիտության, այնպես էլ օտար լեզվի գծով, ծրագիրը դառնում է ՙդպրոց-հետբուհական ուսուցում՚  համակարգի օղակներից մեկը (ասպիրանտական դպրոց, որակավորման բարձրացում, ինքնակրթություն):

    Առաջին կիսամյակում նախատեսվում է ընդհանուր լեզվական, իսկ երկրորդ և երրորդ կիսամյակներում՝ ընդհանուր տեխնիկական ուսուցում:
	10

	01. 05.
	Փիլիսոփայություն,  սոցոլոգիա

Փիլիսոփայելու դերը մարդու կյանքում։ Աշխարհայացք։ Փիլիսոփայության առարկան։ 
Փիլիսոփայության ծագման նախադրյալները։ Փիլիսոփայության հիմնական հարց հասկացությունը։ Դավիթ Անհաղթի փիլիսոփայության սահմանումները։ Փիլիսոփայության գործառույթները։ Փիլիսոփայության և մյուս գիտությունների կապը։ Փիլիսոփայական հավատ հասկացությունը։ 
Փիլիսոփայության հանրակրթական և մասնագիտական նշանակությունը։ 

   Մտքի ձև և բովանդակություն։ 
Մտքի ձևերը. հասկացություն, դատողություն, մտահանգում։ Բառ-հասկացություն, նախադասություն-դատողություն։ Տրամաբանու-թյան օրենքները։ 

   Կեցության հիմնահարցի փիլիսոփայական իմաստը։ Կեցության տեսակները։ ՙՄատերիա՚ կատեգորիան։ Մատերիայի կառուցվածքի մասին ժամանակակից գիտական պատկերացումները։ Շարժում։ Շարժման ձևերը։ Տարածություն և ժամանակ։ Տարածության, ժամանակի և շարժվող մատերիայի կապը։ 

   Զարգացման գաղափարը։ Օրենք կատեգորիան։ Օրենքի տեսակները։ Համակարգայնության և պատճառականության սկզբունքները։ Դինամիկական և վիճակագրական օրինաչափություններ (Մեծ թվերի օրենքը)։ Որակաքանակական փոփոխությունների դիալեկտիկան։ Դիալեկտիկական հակասություններ։ 

   Բնության ըմբռնումը մշակույթի պատմության մեջ։ Բնական և արհեստական միջավայր։ Էկոլոգիայի փիլիսոփայական հարցերը։ Կյանքը որպես արժեք։ 

   Մարդու առաջացման հիմնահարցը։ Բարոյա-սոցիալական նորմերը որպես անտրոպոսոցիոգենեզի գործոն։ Կյանքի իմաստի հիմնահարցը։ Մահվան ՙիրավունք՚։ Պրակտիկ գործունեության ձևերը։ 

   Գիտակցության էությունը։ Ինքնագիտակցություն։ Ճանաչողություն և գիտելիք։ Ստեղծագործություն և բնազդ։ Ճշմարտության հիմնահարցը։ Գիտության գործառույթները։ 

   Գիտական և առօրյա ճանաչողություն։ Գիտական գիտելիքի կառուցվածքը։ Աշխարհի գիտական պատկերը։ Գիտական ճանաչողության մեթոդները։ Գիտության բարոյականությունը։ 

   Նյութական և գաղափարական հարաբերություններ։ Հասարակական գիտակցություն. կառուցվածքը և ձևերը։ Պետության հատկանիշները և գործառույթները։ Իրավունքի փիլիսոփայական ըմբռնումը։ Մարդկային հանրույթներ (ազգեր)։ Ազգ-Պետություն-Մարդկություն։ Ժողովրդավարություն և իրավական պետություն։ Ազատություն և  անհրաժեշտություն։ Մարդ, անհատ, անձ հասկացությունները։ Անհատի բարոյական հիմքերը։ Ժամանակակից գլոբալ հիմնահարցերը։ Մարդկության ապագան: Արտադրական սոցիոլոգիայի առարկան։ Սոցիոլոգիայի առաջացման պատմաքաղաքական, սոցիալ-տնտեսական և գիտական նախադրյալները։ Սոցիալական փաստ (Մեծ Թվերի օրենքը)։ Սոցիոլոգիական հետազոտության կազմակերպումը։ 

   Արտադրական սոցիոլոգիայի պատմությունը. աշխատանքի գիտական կազմակերպման տեսություն (Թեյլոր, Ֆորդ), Մարդկային հարաբերությունների դոկտրինա (Մեյո), ՚Xՙ և ՚Yՙ տեսություններ։ 

   Մարդը և աշխատանքը։ Անհատի սոցիոլոգիական նկարագիրը։ Մարդկային պահանջմունքների համակարգը։ Հույզերի ինֆորմացիոն-պահանջմունքային տեսությունը։ Պահանջմունքների բավարարման սոցիալական և հոգեբանական գործոնները։ Աշխատողի և արտադրության պահանջներ. համատեղելիություն և հակադրություն (հակասություններ)։

   Աշխատանքային խմբի սոցիալ-հոգեբանական մթնոլորտը։ Պաշտոնական և ոչ պաշտոնական հարաբերություններ։ Հասարակական կարծիքը որպես բարոյական հսկիչ։ Աշխատանքային շարժառիթներ։ 

   Կառավարման սոցիալ-հոգեբանական խնդիրների ըմբռնումը։ Կառավարման հիմնական ոճերը։ Լիդերության հարցը։ Ղեկավարի էթիկան։ Ձեռնարկության սոցիալական ծառայություն:
	4

	01. 06
	Իրավագիտություն

Պետությունը և իրավունքը. նրանց դերը հասարակական կյանքում:    Իրավունքի նորմերը և չափորոշիչ-իրավական ակտերը: Ժամանակակից հիմնական իրավական համակարգերը: Միջազգային իրավունքը որպես հատուկ իրավական համակարգ: Հայաստանի Հանրապետության իրավունքի աղբյուրները: Օրենքը և ենթաօրենսդրական ակտերը:  Հայաստանի Հանրապետության իրավունքի համակարգը: Իրավունքի ճյուղերը: Իրավախախտումը և իրավական պատասխանատվությունը:

Օրինականության և կարգուկանոնի տեղը ժամանակակից հասարակությունում: Իրավական պետություն. քաղաքացիական հասարակարգ:    Հայաստանի Հանրապետության Սահմանադրությունը  որպես պետության հիմնական օրենք: Մարդու և քաղաքացու հիմնական իրավունքներն ու ազատությունները Հայաստանի Հանրապետությունում, նրանց երաշխիքները: Պետական իշխանության օրգանների համակարգը և տեղական ինքնակառավարումը Հայաստանի Հանրապետությունում: Պետության տարածքային կազմավորման հիմունքները. տարածքային կազմավորումը Հայաստանի Հանրապետությունում: Քաղաքացիական իրավահարաբերություն հասկացությունը: Ֆիզիկական և իրավաբանական անձ: Սեփականության իրավունք: Պարտավորությունները քաղաքացիական իրավունքի մեջ և պատասխանատվությունը դրանց խախտման դեպքում: Ժառանգական իրավունք: Ամուսնա-ընտանեկան հարաբերություններ: Ամուսինների, ծնողների և երեխաների փոխադարձ իրավունքներն ու պարտավորությունները: Պատասխանատվությունը ըստ ընտանեկան իրավունքի:  Աշխատանքային պայմանագիր (կոնտրակտ): Աշխատանքային կարգապահությունը և պատասխանատվությունը այն խախտելու դեպքում:  Վարչական իրավախախտումները և վարչական պատասխանատվությունը:        

Հանցագործություն հասկացությունը: Քրեական պատասխանատվություն կատարած հանցանքի համար: Էկոլոգիական իրավունք: Ապագա մասնագիտական գործունեության իրավական կարգավորման յուրահատկությունները: Պետական գաղտնիքի պաշտպանության իրավական հիմքերը: Օրենսդրական և նորմատիվ-իրավական ակտերը ինֆորմացիայի և պետական գաղտնիքների պաշտպանության ոլորտներում:
	2

	01. 07.
	Քաղաքագիտություն
Քաղաքական  գիտության օբյեկտը, առարկան և մեթոդը:
   Քաղաքագիտության ֆունկցիաները: Քաղաքական կյանքը և իշխանավարման հարաբերությունները: Քաղաքականության դերն ու տեղը ժամանակակից հասարակության կյանքում: Քաղաքականության սոցիալական ֆունկցիաները: Քաղաքական ուսմունքների պատմությունը: Հայկական քաղաքական սովորույթները, ակունքները, սոցիալ մշակութային հիմնավորումները, պատմական դինամիկա: Ժամանակակից քաղաքագիտական դպրոցները:
    Քաղաքացիական հասարակությունը, նրա ծագումն ու առանձնահատկությունը: Քաղաքացիական հասարակության առանձնահատկությունները Հայաստանում:
    Քաղաքականության ինստիտուցիոնալ ասպեկտները: Քաղաքական իշխանություն: Քաղաքական համակարգ: Քաղաքական վարչակարգերը: Քաղաքական կուսակցությունները, էլեկտորալ համակարգեր: Քաղաքական հարաբերություններն ու գործընթացները:Քաղաքական բախումներն ու նրանց լուծման ուղիները: Քաղաքական տեխնոլոգիաները: Քաղաքական մենեջմենթ: Քաղաքական մոդեռնավորում: Քաղաքական կազմակերպություններն ու շարժումները: Քաղաքական ընտրախավեր: Քաղաքական լիդերություն:
    Քաղաքականության սոցիալ մշակութային ասպեկտները:
Համաշխարհային քաղաքականություն և միջազգային հարաբերություններ: Համաշխարհային քաղաքական գործընթացի առանձնահատկությունները: Հայաստանի հանրապետության ազգային-պետական շահերը նոր աշխարհաքաղաքական իրավիճակում: Քաղաքական իրականության իմացության մեթոդաբանությունը: Քաղաքական գիտելիքի մոդելները: Փորձնական քաղաքական գիտելիք: Քաղաքական վերլուծություն և կանխատեսում:
	2

	01. 08.
	Տնտեսագիտություն

Տնտեսագիտության առարկան և մեթոդները: Խնայողության պրոբ¬լեմի ներածություն: Զուտ կապիտալիզմը և եկամտի շրջապտույտը:

Անհատական շուկաների վերլուծությունը: Պահանջարկ և առաջարկ: Պետության տնտեսական դերը: Մակրոտնտեսական ցուցանիշներ:

 Մակրոտնտեսական անկայունություն. գործազրկություն և ինֆլյա¬ցիա: Մակրոտնտեսական վերլուծություն. ամբողջական պահանջա¬րկ և ամբողջական առաջարկ:

      Ամբողջական ծախսերի մոդելը: Արտադրության հավասարակշռված ծավալը: Բյուջետային դեֆիցիտը և պետական պարտքը: Գանձարանային քաղաքականություն: Փողը: Բանկերը: Վարկա-դրամական քաղաքականություն: Տնտեսական աճ: Միջազգային առևտուր:
	4

	01. 09
	Ֆիզիկական կուլտուրա
ՀՊՃՀ-ում ֆիզիկական կուլտուրա առարկան անց է կացվում ուսանողի ուսումնառության բոլոր տարիներին և իրականացվում է հետևյալ ձևով՝ 

 ուսումնական պարտադիր պարապմունքներ«        

 ուսանողության ինքնուրույն պարապմունքներ;

  Պարտադիր պարապմունքները անց են կացվում 1-ին, 2-րդ և 3-րդ կուրսերում շաբաթը 4-ական ժամաքանակով;

  Բժշկական քննության անցնելուց հետո ուսանողները տեղավորվում են մարզական մասնագիտական խմբերում ըստ մասնագիտությունների՝ Վ/բոլ« Բ/բոլ« Ս/թենիս« ատլետիզմ« ծանրամարտ« լող« ռիթմիկ մարմնամարզություն« ձեռնամարտ;

  Վատառողջ ուսանողները տեղավորվում են հատուկ և բուժական խմբերում;

  Առավել լավ պատրաստականություն ունեցող« ինչպես նաև բարձր կուրսերի ուսանողները մարզվում են մարզական կատարելագործման խմբերում շաբաթը 6-12 ժամ ժամաքանակով;

  Գնահատման համակարգը ընդգրկում է ուսանողի տեսական մասի յուրացման աստիճանը մինչև 20 միավոր:

  Տեսական հարցումը  համապատասխանում է կիսամյակում կարդացված դասախոսական դասընթացին:

  Գործնական մասնագիտացված դասերից ուսանողը պարտավոր է հավաքել 30-50 միավոր:

  Ուսանողի ֆիզիկական պատրաստվածության աստիճանը գնահատվում է ԸՖՊ, ՀՖՊ, տեխնիկական և տակտիկական գնահատման համալիր վարժությունների միջոցով, որը գնահատվում է մինչև 30 միավոր:

  Այսպիսով օգտագործվում է 100 բալային համակարգ՝ 40-60 գնահատվում է բավարար, 61-80՝ լավ և 81-100՝ գերազանց: Ֆիզիկապես թույլ պատրաստված ուսանողները հնարավորու¬թյուն ունեն 100% հաճախման և տեսական բաժնի յուրացման շնորհիվ հավաքել 75 բալ, այսինքն՝ գնահատվել լավ:
  Նշենք, որ բոլոր տեսակի բացակայությունները պետք է լրացվեն:
	

	ԸՄԲ.ԴԿ 02.00.
	ԸՆԴՀԱՆՈՒՐ ՄԱԹԵՄԱՏԻԿԱԿԱՆ ԵՎ ԲՆԱԳԻՏԱԿԱՆ ԴԱՍԸՆԹԱՑՆԵՐԻ ԿՐԹԱԲԼՈԿ
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	02. 01
	Մաթեմատիկա

Գծային հանրահաշվի և անալիտիկ երկրաչափության տարրերը

Մաթեմատիկական անալիզի ներածումը

Մեկ փոփոխականի ֆունկցիայի դիֆերենցիալ հաշիվ (կիրառություններով)

Մեկ փոփոխականի ֆունկցիայի ինտեգրալ հաշիվ

Մի քանի փոփոխականի ֆունկցիաների դիֆերենցիալ հաշիվ

Սովորական դիֆերենցիալ հավասարումներ; Օպերացիոն հաշիվ

Թվային, ֆունկցիոնալ և Ֆուրյեի շարքեր

Բազմապատիկ, կորագիծ և մակերևութային ինտեգրալներ

Վեկտորական անալիզ

Հավանականությունների տեսություն և մաթեմատիկական վիճակագրություն:
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	02. 02.
	Ֆիզիկա
  ՄԵԽԱՆԻԿԱ: Կինեմատիկայի հիմնական հասկացությունները: Նյութական կետի կինեմատիկա: Դինամիկայի հիմնական հասկացությունները: Նյութական կետի դինամիկա: Նյուտոնի օրենքները: Նյութական կետերի համակարգ, նրա դինամիկան: Պահպանման օրենքները: Համակարգի ազատության աստիճանների թիվը: Պինդ մարմնի կինեմատիկայի և դինամիկայի տարրերը: Գալիլեյի հարաբերականության սկզբունքը: Հարաբերականության հատուկ տեսության տարրերը:
  ՄՈԼԵԿՈՒԼԱՅԻՆ ՖԻԶԻԿԱ ԵՎ ՋԵՐՄԱԴԻՆԱՄԻԿԱ:  Մոլեկուլյար-կինետիկ տեսության հիմնական դրույթները: Մաքսվելի բաշխումը: Իդեալական և իրական գազեր, Վան-դեր-Վաալսի հավասարումը: Փուլային անցումներ:Բարոմետրական բանաձև, Բոլցմանի բաշխումը: Ջերմադինամիկայի առաջին օրենքը: Աշխատանքը ջերմադինամիկայում, իդեալական գազի աշխատանքը տարբեր իզոպրոցեսներում: Մոլեկուլների ազատության աստիճանների թիվը: Ադիաբատ պրոցեսի հավասարումը: Ջերմունակություն, նրա կապը նյութի քվանտային հատկությունների հետ: Ոչ հավասարակշիռ պրոցեսներ: Ջերմադինամիկայի երկրորդ օրենքը:   
  Էնտրոպիան ջերմադինամիկայում և վիճակագրական ֆիզիկայում:  Ջերմային մեքենաներ, նրանց օգգ-ն: Փոխանցման երևույթների տեսության տարրերը:
  Էլեկտրասատատիկ դաշտը, նրա պոտենցիալային բնույթը և այն բնորոշող մեծությունները: Էլեկտրական դիպոլ: Էլեկտրասատատիկ դաշտը նյութում, բևեռացման մեխանիզմները: Գաուսի թեորեմը: Էլեկտրասատատիկ դաշտի էներգիան:
  Հաղորդականության էլեկտրոնային տեսություն: Օհմի օրենքը շղթայի անհամասեռ տեղամասի համար, էլեկտրաշարժ ուժ: Ջոուլ-Լենցի օրենքը:
  Մագնիսական դաշտ, այն բնորոշող մեծությունները: Բիո-Սավար-Լապլասի օրենքը: Լորենցի ուժ, Ամպերի ուժ, Հոլի էֆեկտը: Գաոսի թեորեմը և շրջապտույտի թեորեմը մագնիսական դաշտի ինդուկցկայի համար: Նյութի մագնիսական հատկությունները: Ինդուկտիվություն: Մագնիսական դաշտի էներգիան:
  Փոփոխական դաշտեր և անընդհատության հավասարում: Էլեկտրամագնիսական ինդուկցիա, ինքնինդուկցիա: Շեղման հոսանք: Մաքսվելի հավասարումները դիֆերենցիալ և ինտեգրալային տեսքով:
  Տատանումներ, նրանց առաջացման պայմանները, պարզագույն տատանողական համակարգեր: Մարող և ստիպողական տատանումներ, ռեզոնանս:
  Մեխանիկական ալիքներ: Խմբային արագություն: Էլեկտրամագ¬նիսական ալիքներ, նրանց սանդղակը: Էլեկտրամագնիսական ալիքի էներգիան և էներգիայի հոսքը:
  Ինտերֆերենց: Կոհերենտություն: Հյույգենս-Ֆրենելի սկզբունքը, դիֆրակցիա:
  Լույսի դիսպերսիայի դասական տեսությունը:
  Ջերմային ճառագայթում, Կիրխհոֆի օրենքը: Վինի շեղման օրենքը: Պլանկի քվանտային վարկածը և Պլանկի բաշխումը: Լուսաէֆեկտը և Կոմպտոնի երևույթը, դրանց մեկնաբանումը ըստ քվանտային տեսության: Միկրոմասնիկների ալիքային հատկությունները, դը-Բրոյլի վարկածը: Շրյոդինգերի հավասարումը, ալիքային ֆունկցիան, նրա ֆիզիկական իմաստը: Ատոմի կառուցվածքը և ճառագայթման սպեկտրը: Շրյոդինգերի հավասարման լուծումը պարզագույն համակարգերի համար: Միկրո¬մասնիկների դիֆրակցիան և նրա կիրառությունները:
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	02. 03

	Քիմիա 
Տարրերի ատոմների կառուցվածքը և պարբերական համակարգը: Քիմիական կապ (կովալենտ կապ, վալենտական կապերի մեթոդը, հիբրիդացում, իոնական, ջրածնական և դոնորաակցեպտորային կապեր): Ջերմաքիմիա: Ռեակցիաների ուղղությունը որոշող գործոնները: Ռեակցիայի արագությունը, քիմիական  հավասարակըշռություն: Լուծույթներ, նրանց բաղադրությունը և կոնցենտրացիան:
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	02. 04.
 
	Ինֆորմատիկա 

Դասընթացի նպատակը համակարգչային համակարգերի  տեխնիկական միջոցների օգտագործման հմտություններին տիրապետելը,  ծրագրավորման տրամաբանության յուրացումն ու կիրառումն է: Դասընթացը բաղկացած է հետևյալ բաժիններից. ԷՀՄ-երի զարգացման փուլերը; ԷՀՄ-երի կառուցվածքը; ժամանակակից համակարգիչների կառուցվածքը; ծրագրային ապահովումը (բաղադրիչները); ժամանակակից  օպերացիոն համակարգերը և օպերացիոն միջավայրերը; կիրառական ծրագրերի փաթեթները; ծրագրավորման լեզուներ, ծրագրավորման PASCAL լեզուն. լեզվի տարրերը, տիպերը, արտահայտությունները, ստանդարտ ֆունկցիաները, օպերատորները, թվարկելի տիպերը, ենթածրագրերը, մոդուլները:
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	02. 05
	Բնապահպանություն
Էկոլոգիայի հիմնական հասկացությունները: Էկոհամակարգը որպես ոչ հավասարաշռային թերմոդինամիկ համակարգ:

     Միջավայրի գործոններ, նրանց ազդեցության ընդհանուր օրինաչափությունները կենդանի օրգանիզմի վրա, ադապտացում: Էկոլոգիական համակարգի բեռնվածությունը, հիմնական լիմիտավորող էկոլոգիական գործոնները, օպտիմումի օրենքը:

     Կենսաերկրաքիմիական ցիկլեր, նյութերի շրջապտույտը բնության մեջ: Բիոգեն տարրերի շրջապտույտը:

     Տեխնածին գործոնների ազդեցությունը բնության վրա, շրջակա  միջավայրի աղտոտման հիմնական աղբյուրները: Արդյունաբերական և կենցաղային թափոններ, նրանց վնասազերծումը և թաղումը: Կեղտաջրերի մաքրումը:

     Անթափոն արտադրության կազմակերպումը: Շրջակա  միջավայրի աղտոտումը հանքավայրերի հետախուզման և հանքավայրերի շահագործման աշխատանքների դեպքում և միջավայրի պաշտպանության միջոցները:

     Միջավայրի պաշտպանությունը սև և գունավոր մետալուրգիայի արտադրություններում, վերահսկումը,  պաշտպանության միջոցները:

     Շրջակա միջավայրի վիճակի հսկողությունը, ռացիոնալ բնօգտագործում:

 Բնօգտագործման կառավարման կազմակերպաիրավական հիմքերը:
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	03.01.


	Համակարգչային գրաֆիկա 

Հիմնական հասկացություններ: Գրաֆիկական մոդելը և ճարտարագիտական գրաֆիկայի առարկան:  Եռաչափ տարածության գրաֆիկական մոդելների կառուցումը աֆինական արտապատկերումների միջոցով: Աքսոնոմետրիա և համալիր գծագիր: Տարրական ֆիգուրների (գիծ, մակերևույթ, մարմին) գրաֆիկական մոդելների ուսումնասիրությունը: Ֆիգուրների ինցիդենտային փոխհարաբերությունները (դիրքային խնդիրներ):   Հիմնական մետրական խնդիրները: Ֆիգուրի պարամետրավորումը որպես նրա առաջադրման մեթոդ: Կազմածո մարմինները և դրանց գրաֆիկական մոդելավորման  առանձնահատկությունները: Կտրվածքների և հատույթների կիրառությունը: Անցման ու կտրման գծերի կառուցումը: Ատամնավոր փոխանցումների և պարուրակային միացությունների ու նրանց բաղկացուցիչ տարրերի գծագրերի կազմումը: Ֆիգուրի Ճարտարագիտական գծագրերի ձևավորման առանձնահատկությունները: Էսքիզներ: Միացումներ, հավաքման գծագրեր: Սխեմաներ և դիագրամներ:
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	03.02.
	Կենսագործունեության անվտանգություն
Կենսագործունեության միջավայրի վտանգավոր ու վնա¬սակար գործոնների և բարենպաստ ու անվտանգ աշխատանքային պայմանների բնութագրերը: Կենսագործունեության անվտանգության ապահովման իրավական նորմատիվ տեխնիկական և կազմակերպչական հարցեր: Մարդու օրգանիզմի կառուցվածքային և ֆունկցիոնալ առանձնահատկությունները: Պաշտպանություն անբավարար լուսավորությունից: Պաշտպանություն անբարենպաստ օդերևութաբանական պայմաններից: Պաշտպանություն վնասակար նյութերից: Պաշտպանություն թրթռոցներից: Պաշտպանություն աղմուկից, ինֆրա և ուլտրա ձայներից: Պաշտպանություն էլեկտրամագնիսական դաշտերի և լազերային ճառագայթների ներգործունեությունից: Պաշտպանություն իոնացնող ճառագայթների ազդեցությունից: Պաշտպանություն էլեկտրական հոսանքի ազդեցությունից: Պաշտպանություն ստատիկական և մթնոլորտային էլեկտրականության պարպումներից: Պաշտպանություն ճնշման տակ գտնվող համակարգերում առաջացող վթարներից: Պաշտպանություն տեխնոլոգիական սարքավորումների շահագործման ընթացքում առաջացած վտանգներից, արդյունաբերական կազմակերպությունների ու արտադրամասերի  կառուցվածքի և պահպանմանը ներկայացվող կենսագործունեության պահանջները: Պաշտպանություն հրդեհներից:
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	03.03.
	Քաղաքացիական պաշտպանության և արտակարգ իրավիճակների հիմնահարցեր
       Խաղաղ և պատերազմական ժամանակներում առաջացած արտակարգ իրավիճակների դասակարգումը, բնութագրումը և կանխարգելման միջոցառումները: Արտակարգ իրավիճակների և քաղաքացիական պաշտպանության համակարգի խնդիրներն ու գործառությունները: Արտակարգ իրավիճակներում ռադիացիոն և քիմիական իրադրությունների գնահատման մոդելները: Բնակչության պաշտպանության կազմակերպումը խաղաղ և պատերազմական ժամանակներում առաջացած արտակարգ իրավիճակներում: Խաղաղ և պատերազմական ժամանակներում առաջացած արտակարգ իրավիճակներում արդյունաբերական օբյեկտների գործունեության ապահովման հիմնական ուղիներն ու եղանակները: Խաղաղ և պատերազմական ժամանակներում առաջացած արտակարգ իրավիճակներում անհետաձգելի վթարային վերականգնողական  աշխատանքները և կատարման համար անհրաժեշտ տեխնիկական միջոցների բնութագրերը: Արտակարգ իրավիճակների ռիսկի գնահատումը:
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	03.04.
	Ճյուղի տնտեսագիտություն և մենեջմենտ
Ձեռնարկության կազմակերպաիրավական հիմունքները, կազմակերպության տեսակները, հիմնական արտադրական ֆոնդերի և շրջանառու միջոցների տնտեսական էությունը, արտադրական ֆոնդերի հիմնական կազմը և կառուցվածքը, նրանց գնահատման եղանակները՝ մաշվածություն, ամորտիզացիա, օգտագործման ցուցանիշներ: Շրջանառու միջոցների կազմը, կառուցվածքը, նրանց ձևավորման աղբյուրները,  օգտագործման ցուցանիշները:
Արտադրական ծախքերը՝ հաստատուն, փոփոխական, սահմանային և միջին: Արտադրանքի ինքնարժեք, ծախսային տարրեր, արտադրանքի ինքնարժեքի որոշում տարբեր բնագավառների համար (արտադրամաս, գործարան, սպառիչ): Գներ և գնագոյացում, շահույթ, շահութաբերություն, գների տեսակները և նրանց ֆունկցիաները: Ձեռնարկության ֆինանսական ռեսուրսներ, ֆինանսական փաստաթղթեր: Ձեռնարկության ֆինանսա-տնտեսական հիմնական ցուցանիշները: Տնտեսական արդյունավետության հաշվարկի հիմունքները, մաքուր դիսկոնտացված արժեքի հաշվման եղանակը, տնտեսական արդյունավետության ցուցանիշներ՝ մաքուր ընթացիկ արժեք, ներքին եկամուտի նորմ, հետգնման ժամանակամիջոց, կապիտալ ներդրման վերադարձի ժամանակահատված: Նախագծի տեխնիկա-տնտեսական հիմնավորում:
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	03.05.

	Էլեկտրատեխնիկա - 1

Էլեկտրատեխնիկայի ֆիզիկական հիմունքները, հաստատուն հոսանքնքի շղթաներ, էլեկտրական շղթայի տարրերը, կոնտուրային հոսանքների, վերադրման, հանգուցային լարման, համարժեք գեներատորի մեթոդները: Էլեկտրամագնիսականություն: Հաստատուն հոսանքի մագնիսական գծային և ոչ գծային շղթաներ, դրանց հաշվարկը, էլեկտրամագնիսական ինգուկցիա, մագնիսական դաշտի էներգիա, էլեկտրամագնիսական դաշտի հաշվարկը:

  Սինուսոիդական հոսանքի շղթաներ, հաշ¬վարկի կոմպլեքսային մեթոդը: Ռեզոնանսային երևույթներ: Եռաֆազ շղթաներ: Տրանսֆորմատորներ՝ միաֆազ և եռաֆազ: Էլեկտրական մեքենաներ, դրանց աշխատանքի սկզբունքը: Ասինքրոն մեքենաներ, հիմնական հավասարումները, բնութագրերը, արագության կարգավորման եղանակները: Հաստատուն հոսանքի մեքենաներ, նրանց աշխատանքը գեներատորային և շարժիչային ռեժիմներում, հիմնական հավասարումները և բնութագրերը, արագության կարգավորումը: Էլեկտրական չափումներ: Հիմնական էլեկտրամեխանիկական չափիչ մեխանիզմները, հավասարումները: Հոսանքի, լարման, հզորության, դիմադրության, էլեկտրաէներգիայի չափումը:
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	03.06
	Կիրառական մեխանիկա
“Կիրառական մեխանիկա” դասընթացի հիմնական բաժինները, հիմնախնդիրները և դերը ճարտարագիտական կրթության բնագավառում: ՈՒսումնասիրվող օբյեկտների և դրանց տարրերի մոդելները: Նյութական կետի հարաբերական շարժումը: Հասկացություն բացարձակ և դեֆորմացվող պինդ մարմինների մասին: Անշարժ առանցքի շուրջը պինդ մարմնի պտտման ժամանակ առանցքակալների դինամիկ հակազդումների որոշումը: Գիրոսկոպի տարրական տեսությունը: Կապերը և նրանց հավասարումները: Հնարավոր տեղափոխումների սկզբունքը: Մեխանիկական համակարգի շարժման դիֆերենցիալ հավասարումները կամ էլ Լագրանժի երկրորդ սեռի հավասարումները: 
Մեխանիզմների կառուցվածքային վերլուծություն: Պինդ մարմնի կինեմատիկայի տարրեր: Մեխանիզմների կինեմատիկ վերլուծություն: Ստատիկայի և դինամիկայի տարրեր: Մեխանիզմների դինամիկ վերլուծություն: Կենտրոնական ձգում-սեղմում: Սահք: Հատույթի երկրաչափական բնութագրերը: ՈՒղիղ լայնական ծռում: Ոլորում: Մեխանիկական փոխանցումներ՝ ատամնավոր, որդնյակային, պլանետար, շփական (ֆրիկցիոն), լծակային, փոկային, շղթայավոր, պարուրակային: Փոխանցման ամրության հաշվարկը: Լիսեռներ և սռնիներ, նրանց ամրության ու կոշտության հաշվարկը: Գլորման ու սահքի առանցքակալների տարատեսակները և հաշվարկի հիմունքները: Առանցքակալային հանգույցների կառուցվածքի առանձնահատկությունները ու տարատեսակները:
Մեքենամասերի ամրացման տարատեսակները (պարուրակային, գամային, եռակցման, զոդման, երիթային, ձգվանքային) և դրանց հաշվարկը: Մեխանիկական շարժաբերների կցորդիչներ:
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	03.07.

	Նյութագիտություն
Մետաղների ու նրանց համաձուլվածքների հիմնական ֆիզիկա-մեխանիկական և տեխնոլոգիական հատկությունները: Ընդհանուր տեղեկություններ նյութերի կառուցվածքի մասին՝, կապերի տեսակները, պինդ մարմինների կառուցվածքը և արատները (դեֆեկտները): Մետաղներում ընթացող դիֆուզիոն գործընթացները:

  Բյուրեղացման ժամանակ մետաղների ու համաձուլվածքների ստրուկտուրաների ձևավորումը: Պլաստիկ դեֆորմացիաներ: Տաքացման ազդեցությունը մետաղների ստրուկտուրայի ու հատկությունների վրա: 

Պողպատներ ու թուջեր: Կոնստրուկցիոն մետաղներ ու համաձուլվածքներ: Գունավոր մետաղների համաձուլվածքներ: Կրակադիմացկուն, մաշակայուն, թթվակայուն գործիքային ու դրոշմվող համաձուլվածքներ:  Ոչ մետաղական նյութեր, պլաստմասաներ, էլեկտրատեխնիկական նյութեր:

 Պողպատների ջերմամշակման տեսակները և տեխնոլոգիան: Ջերմաքիմիական մշակում, նրա տարատեսակներն ու կիրառման բնագավառները:

	  4

	03.08.


	Չափագիտություն, ստանդարտեցում և սերտիֆիկացում
Չափագիտության դերն ու նշանակությունը գիտության ու տեխնիկայի զարգացման հարցում: Չափագիտության հիմնական հասկացությունները: Միավորների միջազգային համակարգ: Չափումների և դրանց սխալների դասակարգումը: Համակարգված և պատահական սխալների բնութագրերը: Չափիչ սարքերի սխալների նորմավորումը, ճշտության դասերը և հիմնական չափագիտական բնութագրերը: Չափումների միասնականությունը չափագիտական ապահովում, չափագիտական պետական ծառայություն:

     Էլեկտրամեխանիկական չափիչ սարքերի հիմնական բնութագրերը և շահագործման առանձնահատկությունները: Համեմատիչ սարքեր: Ոչ էլեկտրական մեծությունների չափիչ կերպափոխիչներ և հիմնական  տեխնոլոգիական մեծությունների չափիչ սարքեր:

     Ստանդարտացման հիմնական հասկացությունները, նրա դերն ու նշանակությունը արտադրանքի որակի բարձրացման հարցում:

  Ստանդարտացման ազգային և միջազգային կազմակերպություն-ներ, ստանդարտացման ազգային համակարգ: Ստանդարտների տեսակները և դրանց առանձնահատկությունները: Սերտիֆիկացման հիմնական հասկացությունները, արտադրանքի որակը, սերտիֆիկացման համակարգերը: Սերտիֆիկացման փորձարկումներ, համապատասխանության նշանի և սերտիֆիկատի ստացման կարգը:
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	ԸԲԴԿ. 04.00
	ԸՆԴՀԱՆՈՒՐ  ԲՆԱԳԱՎԱՌԻ  ԴԱՍԸՆԹԱՑՆԵՐԻ ԿՐԹԱԲԼՈԿ
	22+2

	04.01.


	Կոնստրուկցիոն նյութերի տեխնոլոգիա
Կոնստրուկցիոն նյութերի արտադրության տեսական ու տեխնոլոգիական հիմունքները: Մեքենաշինությունում, սարքաշինությունում օգտագործվող նյութերը: Մետալուրգական արտադրության հիմունքները: Մետաղների փոշեպատումը: Նախապատրաստվածքների ձևավորման տեսական  ու գործնական եղանակները: Նախապատրաստվածքների ստացումը ձուլմամբ, պլաստիկ դեֆորմացիաներով: Չքանդվող միացությունների իրագործումը: Եռակցման արտադրություն: Մետաղների զոդումը: Սոսնձմամբ չքանդվող միացությունների ձևավորումը:Մեքենամասերի ու նախապատրաստվածքների պատրաստումը կոմպոզիցիոն նյութերից: Մետաղական կոմպոզիցիոն նյութերից իրերի պատրաստումը: Կոմպոզիցիոն փոշենյութերից մեքենամասերի պատրաստման առանձնահատկությունները: Իրերի և կիսապատրաստվածքների պատրաստումը էվտեկտիկ կոմպոզիցիոն նյութերից: Մեքենամասերի պատրաստումը պոլիմերային կոմպոզիցիոն նյութերից: Մեքենամասերի և կիսապատրաստվածքների պատրաստումը ռետինից: Մեքենամասերի մակերևույթների ձևավորումը կտրմամբ, մշակման էլեկտրաֆիզիկական ու էլեկտրաքիմիական եղանակներով: Կտրման գործընթացի կինեմատիկական ու երկրաչափական պարամետրերը: Կտրման գործընթացի ֆիզիկա-քիմիական հիմունքները: Մշակումը սայրային գործիքներով: Մակերևույթների ձևավորումը հղկանյութային գործիքներով: Նախապատրաստվածքների մակերևույթների մշակման էլեկտրաֆիզիկական ու էլեկտրաքիմիական մեթոդների էությունը:
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	04.02.
	Օրգանական քիմիա
Առարկան ընդգրկում է պարզ, բազմապատիկ և այլ կապերի, բենզոլի կառուցվածքի, օրենտացման կանոնների, կատալիզի, օրգանական քիմիայում նշանակակիր ատոմների կիրառման տեսությունը: 
Հատուկ ուշադրություն է նվիրվում այն միացություններին, որոնք պրակտիկ կիրառություն են գտել ժաղովրդական, մասնավորապես սննդարդյունաբերության մեջ: Տրվում են տեղեկություններ սինթետիկ պոլիմերների, պլաստիկ զանգվածների, քիմիական մանրաթելերի, ներկանյութերի, ինչպես նաև սիլիցիում, արսեն, ֆոսֆոր օրգանական միացությունների մասին:  
	2

	04.03.
	Կենսաքիմիա
Առարկան ընդգրկում է գյուղատնտեսական կենդանի օրգանների և հյուսվածքների քիմիական բաղադրության և այդ օրգաններում և հյուսվածքներում սպանդից հետո և վերամշակման ընթացքում տեղի ունեցող քիմիական և բիոքիմիական գործընթացների նկարագիրը: Ոսումնասիրում է մկանային հյուսվածքների, արյան  բիոքիմիան, յուղային, ոսկորային, մաշկային, միացումային հյուսվածքների, ներվային հյուսվածքների բիոքիմիան և ֆիզիկաքիմիական ֆակտորների ազդեցության տակ մնացած սննդամթերքներում կենսաքիմիական հատկանիշների փոփոխության նկարագիրը: Քննարկվում են միկրոօրգանիզմների կազմաբանությունը և ֆիզիոլոգիան, միկրօրգանիզմների տարածումը բնության մեջ, դրանց դերը նյութափոխանակության գործընթացում: Բերվում են տեղեկություններ ինֆեկցիայի և իմունիտետի մասին, միկրօրգանիզմների ժառանգականության  վերաբերյալ:
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	04.04.
	Ջերմատեխնիկա
Ջերմատեխնիկա առարկան, նրա կապը գիտության մյուս ճյուղերի հետ: Հիմնական հասկացություններ ու սահմանումներ: Թերմոդինամիկայի հիմնական օրենքները: Հիմնական հասկացություններ ջերմափոխանակության տեսության մասին: Տեխնիկական թերմոդինամիկայի հիմունքները: 

Կոմպրեսորների թերմոդինամիկական ցիկլերի հիմունքները: Ջերմամատակարարման սկզբունքներն ու սխեմաները: Ջերմաուղեգծի հաշվարկի հիմունքները: Էներգետիկ ճյուղում օգտագործվող ջերմային էներգիայի հաշվարկի ու ծախսի վերահսկման մեթոդները:
	3

	04.05.
	Սառնարանային տեխնիկա և տեխնոլոգիա
Առարկան ուսումնասիրում է սառնարանային տեխնիկայի տեսական հիմունքները, արհեստական ցրտի ստացման սկզբունքները ու մեթոդները, սառնարանային մեքենաների ցիկլերը և դրանց գործողության թերմոդինամիկայի հիմունքները: Քննարկվում են մսի և մսամթերքի մասնագիտությանը յուրահատուկ արտադրական բազիսային, նավահանգստային, բաշխիչ, առևտրական, տրանսպորտային և կենցառային սառնարանները: Մասնավորապես դիտարկվում են սառնարանային հանգույցների կառուցվածքները և աշխատանքը, սառնարան մուտք գործող ջերմահոսքերը, ջերմո և գոլորշեմեկուսիչ պատնեշները, սառցագեներատորները, յուղի և օդի ազդեցությունը սառնարանային տեղակայման համակարգում:  
	4+2

	04.06.
	Տեխ. մանրեակենսաբանություն
Սննդամթերքի արտադրությունում կիրառվող տեխ. մանրեները, դրանց դերը սննդամթերքում տեղի ունեցող ֆիզիկաքիմիական գործընթացներում: Թողարկվող սննդամթերքի որակի հատկանիշների ձևավորումը և դրա պահպանման ժամկետի երկարացումը տեխ.մանրեակենսաբանության միջոցով:
	4

	04.07.
	Հիդրավլիկա  և ՀՊՍ
Հիմնական հասկացություններ: Հեղուկների ու գազերի հիմնական ֆիզիկական հատկությունները: Կինեմատիկայի հիմունքները: Հեղուկների ու գազերի ստատիկայի և դինամիկայի ընդհանուր օրենքները ու հավասարումները: Հեղուկներում գործող ուժերը: Հիդրավլիկական ու օդաճնշիչ համակարգեր՝ շարժման օրենքները: Հեղուկների և գազերի հավասարակշռությունը: Հիդրո և օդաճնշիչ շարժաբերների դասակարգումը, տարատեսակները, օգգ-ը ու նրանց օգտագործման բնագավառները, շահագործումը և սպասարկումը: Հիդրո և օդաճնշիչ շարժաբերներում փոխանցման հարաբերության ու ճիգերի հաշվարկի մեթոդները: 

Տնտեսությունների գազի և ջրի մատակարարման սխեմաների նախագծման ու հաշվարկի առանձնահատկությունները, նրանց անխափանության, հուսալիության, ամրության և արտադրողականության հաշվարկը:
	

	ՄԴԿ. 05.00

	ՄԱՍՆԱԳԻՏԱԿԱՆ  ԴԱՍԸՆԹԱՑՆԵՐԻ ԿՐԹԱԲԼՈԿ

	68+8

	05. 01
	Մասնագիտության ներածություն
Սննդամթերքների տեսակները ըստ դրանց ծագման բնույթի, օգտագործման բնագավառի, մշակման ու վերամշակման եղանակների: Սննդամթերքի հիմնական տեսակներին ներկայացվող պահանջները: Օրենսդրական նորմեր և դրանց առանձնահատկությունները: Սննդամթերքի թողարկման, մշակման, պահպանման ժամանակ իրագործվող տեխնոլոգիաները և կիրառվող տեխնոլոգիական սարքավորումները: Սննդամթերքի կաճաժամկետ ու երկարաժամկետ պահպանման ու վաճառքի կազմակերպումը: Սննդամթերքի որակի գնահատումը և դրա վերահսկումը:
	  1

	05.02
	Սննդարդյունաբերության գործընթացներ և սարքավորումներ
Սննդարդյունաբերության գործընթացներ առարկան ընդգրկում է  սննդադյունաբերության գործընթացների տեսությունը, սարքավորումների հաշվարկի մեթոդները, դրանց նախագծման հիմնական սկզբունքները: Ընդհանրացված կերպով դիտարկվում են սննդարդյունաբերության տեխնոլոգիայի հիմնական գործընթացների էությունը և դրանց սարքավորումային ձևավորումը: Ուսումնասիրվում են հիդրոմեխանիկական, մեխանիկական, ջերմային, զանգվածափոխանակման գործընթացներ:
	  7+1

	05.03.
	Սննդարարդյունաբերության ընդհանուր տեխնոլոգիա
Դասավանդվում են սննդարդյունաբերության բնագավառի, մասնավորապես մսամթերքի, հացի, հրուշակեղենի, շաքարի, տարբեր բանջարեղենի մշակման և դրանցից սննդամթերքի թողարկման, ինչպես նաև պահածոների ստացման տեխնոլոգիական գործընթացները և առանձնահատկությունները: Առանձնակի լուսաբանվում են մսի արտադրության տեխնոլոգիան և մսամթերքի, որպես պլաստիկ սննդամթերք կտրման և խառնման գործընթացների առանձնահատկությունները:
	 9+1

	05.04.
	Սննդարդյունաբերության տեխնոլոգիական սարքավորումներ 

Մանրամասն քննարկվում է սննդամթերքի արտադրության, մշակման ու վերամշակման տեխնոլոգիաների իրագործման, ինչպես նաև սննդամթերքի պահեստավորման ու վաճառքի ընթացքում օգտագործվող տեխնոլոգիական սարքավորումները: Առավել հանգամանալից ուսումնասիրվում են  առավել տարածված ճյուղերի՝ հատիկավոր սննդամթերքի, կոպիտ դիսպերսիոն սննդային սուզպենզիաների մսի և մսամթերքի կտրման, խառնման բաժանման, սննդամթերքի հոմոգենիզացիայի տեխ. սարքավորումները: Վերլուծվում են տեխ.սարքավորումների կինեմատիկական սխեմաները և աշխատանքի էությունները:
	11+2

	05.05.
	Հացի և մակարոնի տեխնոլոգիա
Ուսումնասիրվում է հացի և մակարոնի արտադրության հիմնական ելակետային պրոդուկտները, դրանց տեսականին, որակական ցուցանիշները, դրանց վերահսկումը և գոյություն ունեցող ստանդարտները: Քննարկվում է հացի և մակարոնի արտադրության հիմնական տեխնոլոգիական գործընթացները, դրանց համար ելակետային հումքի մշակման տրադիցիոն տեխնոլոգիաները, դրանց իրականացման համար կիրառվող տեխնոլոգիական սարքավորումների ցուցանիշները, դրանց կարգավորումը և վերակարգավորումը:


	 4+1

	05.06.
	Հրուշակեղենի տեխնոլոգիա
Հրուշակեղենի տեսականին, դրա արտադրման համար օգտագործվող ելակետային նյութերը և դրանց նախնական մշակման համար կիրառվող տեխնոլոգիաները: Հրուշակեղենի արտադրման համար կիրառվող ժամանակակից տեխնոլոգիաների քննարկում և վերլուծում: հրուշակեղենի արտադրման ընթացքում կիրառվող տեխնոլոգիական սարքավորումների կարգավորման սկզբունքները և դրանց վերահսկումը: Հրուշակեղենի արտադրման ժամանակ տեխնոլոգիական կարգապահության պահպանումը:
	 4

	05.07.
	Մսի և մսամթերքի տեխնոլոգիա
Ուսումնասիրում է մսեղենի դասակարգումը, անհրաժեշտ հումքերի տարատեսակները և հատկությունները ըստ խոշոր, մանր եղջերավոր անասունների, խոզերի, թռչյունների և ճագարների: Քննարկվում են առանձին հումքերից ստացվող մթերքները և մշակման եղանակները: Խորությամբ անհրաժեշտ է ուսումնասիրել սպանդի կազմակերպումը, մսի և մսային ենթամթերքի, արյան և արյունազրկման գործընթացները:

Ուսումնասիրում է արդյունաբերական նշանակության մսամթերքի դասակարգումը, պատրաստման տեխնոլոգիական գործընթացների առանձնահատկությունները, որակի ապահովման կատեգորիաները՝ համտեսմամբև գործույթի կազմակերպումը: Մսի, ըստ որակի և կարգի գնահատումը և դրանից պատրաստվող մսամթերքը՝ տաք և սառը խորտիկներ, առաջին և երկրորդ ճաշատեսակներ, պահածոներ և այլն: Տեխնոլոգիական սարքավորումների ուսումնասիրությունը և քննարկումը ըստ արտադրության յուրահատկության: Տնայնագործական տեխնոլոգիական գործընթացներ և դրանց ուսումնասիրությունը:
	7+2

	05.08.
	Կաթի և կաթնամթերքի տեխնոլոգիա
կաթից ստացվող սննդամթերքի տեսականին և դրանց բակտերեոլոգիական բաղադրությունը: Կաթնամթերքի թողարկման համար կիրառվող տեխնոլոգիաները: Կաթի պաստերիզացումը և ստերլիզացիան, դրանց նպատակը և կատարման տեխնոլոգիաները ու սարքավորումները: Անարատ կաթից կաթնամթերքի ստացման համար կիրառվող տեխնոլոգիաները և սարքավորումները: Դրանց արդյունքում ստացվող սննդամթերքի տեսականին, ստանդարտները և որակական ցուցանիշները: Կաթնամթերքի կաճաժամկետ և երկարաժամկետ  պահպանման տեխնոլոգիաները և տեխնիկական նորմերը, կիրառվող տեխնոլոգիական սարքավորումները և դրանց կարգավորումը ըստ աշխատանքի ռեժիմների:
	8

	05.09.
	Հասարակական սննդի տեխնոլոգիա
Հասարակական սննդի բնագավառում օգտագործվող սննդամթերքի տեսականին, բաղադրատոմսերը, սննդամթերքի ստանդարտները և որակական ցուցանիշները ու դրանց վերահսկման անհրաժեշտությունը ու եղանակները: Հասարակական սննդի տեսականու թողարկման ու պահպանման համար կիրառվող տեխնոլոգիաները:
	4

	05.10.
	Կիսաֆաբրիկատ սննդամթերքի տեխնոլոգիա
Առարկան ընդգրկում է հետևյալ հիմնական բաժինները. 

Կիսաֆաբրիկատ սննդամթերքի տեսականին:

Կիսաֆաբրիկատ սննդամթերքի բաղադրությունը,

Մսամթերքային դոնդողների պատրաստման նյութերը և տեխնոլոգիական գործընթացները:

Մսային կիսապատրաստվածքների, ճաշատեսակների պատրաստման տեխնոլոգիական գործընթացները:

Խոշոր և մանր թղջերավոր անասունների գլուխների, վերջույթների և պոչի ճաշատեսակների տեխնոլոգիական գործընթացները: 

Ազգային էլիտար ճաշատեսակների պատրաստման տեխնոլոգիական գործընթացներ:

Ենթամթերքի վերամշակման տեխնոլոգիական գործընթացները:

Թռչնամսամթերքի մշակման տեխնոլոգիական գործընթացները:
	2

	05.11
	Սննդամթերքի չորացման տեխնոլոգիա
Սննդամթերքի չորացման անհրաժեշտությունը: Չորացված սննդամթերքի օգտագործման ոլորտները, չորացված սննդամթերքի որակական ցուցանիշները, դրանց ստանդարտները: Սննդամթերքի չորացման եղանակները, դրանց ժամանակ օգտագործվող տեխնոլոգիաները, սարքավորումները և ռեժիմները: Չորացման ընթացքում սննդամթերքի որակական ցուցանիշների պահպանումը: Չորացված սննդամթերքի փաթեթավորումը:
	3

	05.12.
	Սննդամթերքի պահպանման տեխնոլոգիան և պահեստավորումը
Հիմնականում քննարկվում են տարբեր սննդամթերքի պահպանման տեխնոլոգիաները ու պահեստավորումը: Քննարկվում է սննդամթերքի տեսականու, մասնավորապես մսի և մսամթերքի որակական հատկանիշները, կախված դրանց պահպանման առանձնահատկություններից: Ուսումնասիրվում են ջերմաստիճանից կախված միկրոբիոլոգիական գործընթացների զարգացման և դրանց կանխման միջոցառումները: Առանձնակի ուշադրություն է դարձվում պահեստային պայմաններում մսամթերքի պահպանման առանձնահատկությանը:
	2

	05.13.
	Ավտոմատիկա և արտադրական գործընթացների ավտոմատացում
Առարկան ուսումնասիրում է սննդարտադրության տվյալ բնագավառում կիրառվող ավտոմատ և կիսավտոմատ տեխնոլոգիական սարքավորումների, հոսքային գծերի, մամլիչների,  ագրեգատների աշխատանքի սկզբունքը և նշանակությունը: Քննարկվում են ավտոմատացված համակարգի առանձին օղակների (դոզատորների, սնուցման մեխանիզմների, պահեստարանների, բեռնավորման-բեռնաթափման մեխանիզմների) կառուցվածքը, աշխատանքի սկզբունքը, արտադրողականությունը: Քննարկվում է ցիկլոգրամների կազման սկզբունքը:
	4+1

	05.14.
	ՍԱ արտադրամասերի նախագծում
Սննդարդյունաբերության կազմակերպությունների արտադրամասերի դասակարգումը ըստ իրագործվող տեխնոլոգիական գործընթացների առանձնահատկությունների: Արտադրամասերի նախագծման ելակետային տվյալները, նախագծման նորմատիվային նորմերը` ըստ արտադրամասի նշանակության: Արտադրամասերի նախագծման ժամանակ սննդամթերքի որակի ապահովման, կենսագործունեության անվտանգության ու բնապահպանության պահպանման հիմնահարցերի հաշվի առնելը:
	2

	
	Տեսական ուսուցման ընդհանուր կրեդիտ
	216

	
	Արտադրական պրակտիկա
	4

	
	Նախաավարտական պրակտիկա
	4

	
	Մասնագիտական ամփոփիչ քննություն
	4

	
	Ավարտական աշխատանքի կատարում և պաշտպանություն
	12

	
	Ընդամենը
	240


16. Առկա ձևով ուսուցման դեպքում լսարանային պարապմունքներին պետք է տրամադրվի յուրաքանչյուր ուսումնական դասընթացին հատկացվող ժամաքանակի 50%-ից ոչ պակասը, իսկ հեռակա ձևով ուսուցման դեպքում` 10%-ից ոչ պակասը:
V.  260100  ՙՍՆՆԴԱՄԹԵՐՔԻ ՏԵԽՆՈԼՈԳԻԱ՚ ՄԱՍՆԱԳԻՏՈՒԹՅԱՄԲ ՃԱՐՏԱՐԱԳԻՏՈՒԹՅԱՆ ԲԱԿԱԼԱՎՐԻ ՊԱՏՐԱՍՏՄԱՆ ՀԻՄՆԱԿԱՆ ԿՐԹԱԿԱՆ ԾՐԱԳՐԻ ՅՈՒՐԱՑՄԱՆ ԺԱՄԿԵՏՆԵՐԸ
17. Ցերեկային ուսուցման դեպքում Ճարտարագիտության բակալավրի պատրաստման ընդհանուր կրթական ծրագրի յուրացման ժամկետը, ներառյալ ուսանողի հետազոտական աշխատանքը, կազմում է  208 շաբաթ է, այդ թվում. 
1) տեսական ուսուցումը, ներառյալ ուսանողի գիտա-հետազոտական աշխատանքը, պրակտիկումներ (գործնական աշխատանքները) և լաբորատոր աշխատանքները` 


                            

  119 շաբաթ,
2) քննաշրջանները` 



                        
    28 շաբաթ,
3) պրակտիկաներ՝  6 շաբաթ,այդ թվում.



     -  արտադրական                                                                                                 3 շաբաթ
    -  նախաավարտական                                                                                         3 շաբաթ
     4) ամփոփիչ որակավորումը, ներառյալ ավարտական որակավորման            /դիպլոմային/ աշխատանքի պատրաստումը և պաշտպանությունը`                  6 շաբաթ
5) արձակուրդները (ներառյալ հետբուհական 6-շաբաթյա արձակուրդը)՝       49 շաբաթ
Ավարտական աշխատանքի թեման ուսանողին հանձնարարվում է ոչ ուշ քան 3–րդ կուրսի արտադրական պրակտիկայի ավարտը, ուանողին հնարավորության տալով ինքնուրույն  ընտրելու իր նախասիրած, կամ էլ իր կողմից առաջարկվող թեման (եթե այն իր ուղվածությամբ ու կատարման բովանդակությամբ համապատասխանում է ներկայացվող պահանջներին): Առանձին դեպքերում ուանողին ավարտական ախատանքի թեման կարելի է հանձնարարել ավելի վաղ: 
Ավարտական աշխատանքի ղեկավար սովորաբար նշանակվում է մասնագիտության բնագավառի առաջատար մասնագետներ (ինչպես ամբիոնից այնպես էլ դրսից), հաշվի առնելով ուսանողի ցանկությունը:   
Ավարտական աշխատանքի կատարման ժամանակացույցը« ընթացիկ վերահսկման և ատեստավորման ձևը« պաշտպանության թույլատրման կարգը սահմանում է բուհը (ֆակուլտետը)« որը հաստատում է բուհի գիտական խորհուրդը։ 
18. Միջնակարգ կրթություն ունեցող անձանց համար հեռակա ուսուցման դեպքում Ճարտարագիտության բակալավրի պատրաստման հիմնական կրթական ծրագրերի յուրացման ժամկետները, ինչպես նաև ուսուցման տարբեր ձևերի զուգակցման դեպքում կարող են երկարացվել բուհի կողմից  մինչև մեկ տարի` սույն պետական կրթական չափորոշիչի .1.2-ով սահմանված նորմատիվ ժամկետի համեմատ:
19. ՈՒսանողի ուսումնական բեռնվածքի առավելագույն ծավալը սահմանվում է շաբաթական 45 ժամ` ներառյալ լսարանային և արտալսարանային (ինքնուրույն) ուսումնական աշխատանքի բոլոր ձևերը:
20. Առկա ուսուցման ձևով սովորող ուսանողի լսարանային պարապմունքների ծավալը չպետք է գերազանցի շաբաթական 30 ժամ: Ընդ որում նշված ծավալում չեն ընդգրկվում ֆիզիկական կուլտուրայի պարտադիր գործնական և ֆակուլտատիվ դասընթացների պարապմումնքները:
21. Ուսուցման տարբեր ձևերի զուգակցման դեպքում լսարանային պարապմունքների ծավալը պետք է լինի շաբաթական 10 ժամից ոչ պակաս:
22. Հեռակա ուսուցման դեպքում ուսանողին պետք է ապահովելդասախոսի հետ պարապելու հնարավորությամբ տարեկան 160 ժամից ոչ պակաս ծավալով, եթե կրթական ծրագրի մասնագիտության յուրացման նշված ձևը արգելված չէ Հայաստանի Հանրապետության Կառավարության համապատասխան որոշմամբ:
23. ՈՒսումնական տարում արձակուրդային ժամկետի ընդհանուր ծավալը պետք է կազմի 12 շաբաթ, այդ թվում  ձմեռային քննաշրջանում` 2 շաբաթից ոչ պակաս:
VI.  260100 <<ՍՆՆԴԱՄԹԵՐՔԻ ՏԵԽՆՈԼՈԳԻԱ>>
ՄԱՍՆԱԳԻՏՈՒԹՅԱՄԲ  ՃԱՐՏԱՐԱԳԻՏՈՒԹՅԱՆ ԲԱԿԱԼԱՎՐԻ
ՊԱՏՐԱՍՏՄԱՆ ՀԻՄՆԱԿԱՆ ԿՐԹԱԿԱՆ ԾՐԱԳՐԻ ՄՇԱԿՄԱՆ ԵՎ ԻՐԱԿԱՆԱՑՄԱՆ ՊԱՅՄԱՆՆԵՐԻՆ ՆԵՐԿԱՅԱՑՎՈՂ ՊԱՀԱՆՋՆԵՐԸ
24. Ճարտարագիտության բակալավրի պատրաստման հիմնական կրթական ծրագրի մշակման պահանջները
Բարձրագույն ուսումնական հաստատությունը սույն պետական կրթական չափորոշիչի հիման վրա ինքնուրույն  մշակում և հաստատում է Ճարտարագիտության բակալավրի պատրաստման հիմնական կրթական ծրագիրը:
Բարձրագույն ուսումնական հաստատության ուսումնական պլանով նախատեսված ընտրովի-տարբերակային դասընթացները պարտադիր են, իսկ ֆակուլտատիվ դասընթացները ոչ պարտադիր ուսանողի ուսումնասիրման համար:
Կուրսային աշխատանքները /նախագծերը/ դիտարկվում են որպես ուսումնական աշխատանքի ձև ըստ դասընթացի և իրագործվում են դասընթացի ուսումնասիրմանը հատկացված ժամերի սահմաններում:
Բարձրագույն ուսումնական հաստատության ուսումնական պլաններում ընդգրկված պարտադիր բոլոր դասընթացների և պրակտիկաների գծով պետք է նշանակվի արդյունարար գնահատական (<<գերազանց>>, <<լավ>>, <<բավարար>>, <<անբավարար>>, <<ստուգված>>, <<չստուգված>>):
25. Մասնագիտության հիմնական կրթական ծրագիրն իրականացնելու դեպքում բուհն իրավասու է` 
1)
5%-ի սահմաններում փոփոխել ուսումնական նյութի յուրացմանը հատկացված ժամերի ծավալը դասընթացների ցիկլի համար  5%-ի սահմաններում, իսկ ցիկլի մեջ մտնող դասընթացների համար` 10%-ի սահմաններում,
1) 2) ձևավորել հումանիտար և սոցիալ-տնտեսական դասընթացների կրթաբլոկ, որի հանրապետական բաղադրիչում ընդգրկի հետևյալ դասընթացները` «Օտար լեզու» (300-ից ոչ պակաս ժամով), «Ֆիզիկական կուլտուրա» (300-ից ոչ պակաս ժամով, «Հայոց պատմություն», «Հայոց լեզու և հայ գրականություն», «Ռուսաց լեզու», «Փիլիսոփայություն»: Մնացած բազային դասընթացները կարող են իրականացվել բուհի հայեցողությամբ: Ընդ որում, հնարավոր է նրանց միավորումը միջդասընթացային կուրսերի մեջ բովանդակության նվազագույնի պահպանմամբ:

3)
<<Ֆիզիկական կուլտուրա>>  դասընթացի պարապմունքները հեռակա ուսուցման  ձևի դեպքում և քստերնատում կարող են նախատեսվել ուսանողի ցանկությամբ,

իրականացնել ընդհանուր հումանիտար և սոցիալ-տնտեսագիտական (ՀՍՏ) դասընթացների դասավանդումը հեղինակային դասախոսությունների կուրսերի և բազմազան կոլեկտիվ և անհատական գործնական պարապմունքների, առաջադրանքների և սեմինարների ձևերով` բուհի մշակած ծրագրերին համապատասխան, որոնք հաշվի են առնում տարածաշրջանային, ազգային-էթնիկական, մասնագիտական առանձնահատկությունները, ինչպես նաև այն դասախոսների գիտա-հետազոտական նախապատվությունները և հակումները, որոնք ապահովում են կրթաբլոկի դասընթացների թեմատիկայի բարձորակ լուսաբանումը:

4) որոշել ընդհանուր հումանիտար և սոցիալ-տնտեսագիտական (ՀՍՏ), ընդհանուր մաթեմատիկական և բնագիտական (ԸՄԲ) կրթաբլոկներում ընդգրկված դասընթացների առանձին բաժինների դասավանդման անհրաժեշտ խորությունը՝ հատուկ դասընթացների կրթաբլոկների դասընթացների ուղղվածությանը համապատասխան, նշված կրթաբլոկների դասընթացների բովանդակությունը պետք է մասնագիտորեն կողմնորոշված լինի շրջանավարտների պատրաստման ուղղվածությանը համապատասխան և աջակցի նրանց մասնագիտական գործունեության խնդիրների իրականացմանը: ԸՄԲԴ կրթաբլոկում պարտադիր է ՚Բնապահպանությունՙ և ՚Արտակարգ իրավիճակների հիմնահարցերՙ առարկայների դասավանդումը: Բուհական բաղադրիչներին առանձնացված ժամաքանակները բուհի հայեցողությամբ կարող են օգտագործվել հանրապետական բաղադրիչներում ընդգրկված դասընթացների ավելի խորը դասավանդման համար,
5) իրականացնել 260100 ՚Սննդամթերքի տեխնոլոգիաՙ մասնագիտությամբ Ճարտարագիտության բակալավրի համապատասխան ուղղվածության   միջին միջին մասնագիտական կամ բարձրագույն մասնագիտական կրթություն ունեցող ուսանողների համար բակալավրի պատրաստման հիմնական կրթական ծրագիրը կրճատված ժամկետով: Ժամկետների կրճատումը անց է կացվում մասնագիտական կրթության նախորդ փուլում ուսանողների ստացած գիտելիքների, հմտությունների և կարողությունների հիման վրա: Ընդ որում, ուսումնառության տևողությունը պետք է լինի առկա ուսուցման դեպքում 2 տարուց ոչ պակաս: Կարճաժամկետ ուսումնառությունը թույլատրելի է նաև այն անձանց համար, որոնց կրթական մակարդակը կամ ընդունակությունները դրա համար բավարար հիմք են հանդիսանում:  
7) առանձին դեպքերում, մասնագիտությունների պետական կրթական չափորոշիչները մշակող ԿԳՆ գիտամեթոդական հանձնաժողովի հետ համաձայնեցված՝ 260100   ՚Սննդամթերքի տեխնոլոգիաՙ մասնագիտության համար բուհերն իրավունք ունեն մինչև 20%-ի սահմանում փոփոխել ընդհանուր մասնագիտական դասընթացների (ԸՄԴ) կրթաբլոկի ժամաքանակը, իսկ առանձին դասընթացները` մինչև 40%-ի սահմաններում:
26. ՈՒսումնական գործընթացի կադրային ապահովման պահանջները©
Ճարտարագիտության բակալավրի պատրաստման հիմնական կրթական ծրագրերի 
իրականացումը պետք է ապահովվի դասավանդվող դասընթացի  ուղղվածությանը, որպես կանոն, համապատասխանող հիմնային առնվազն դիպլոմավորված մասնագետի կամ մագիստրոսի և պարբերաբար գիտական և/կամ գիտամեթոդական գործունեությամբզբաղվող մանկավարժական կադրերով:
Մասնագիտական դասընթացների գծով դասախոսությունների վարման համար, որպես կանոն, պետք է ներգրավվեն գիտական աստիճան (կոչում) կամ համապատասխան մասնագիտական ոլորտում գործունեության փորձ ունեցող դասախոսներ: 
Գիտական աստիճան և կոչում ունեցող դասախոսները պետք է կազմեն պրոֆեսորադասախոսական կազմի 50%-ից ոչ պակասը:
Հիմնական հաստիքային դասախոսները և 0.25 հաստիքից բարձր ձևակերպված համատեղողները նույնպես պետք է կազմեն ընդհանուրի 50%-ից ոչ պակասը:
27. ՈՒսումնական գործընթացի ուսումնամեթոդական ապահովման պահանջները©
Ճարտարագիտության բակալավրի պատրաստման հիմնական կրթական ծրագրերի 
իրականացումը պետք է ապահովվի յուրաքանչյուր  ուսանողի հասանելիությամբ տվյալների բազաներին և գրադարանային ֆոնդերին հիմնական կրթական ծրագրերի դասընթացների բովանդակային լրիվ ցանկով` յուրաքանչյուր ուսանողին ոչ պակաս, քան 0,5 օրինակ դասագրքերով և ուսումնամեթոդական ձեռնարկներով ապահովվածության հաշվարկով: Բոլոր դասընթացների և պարապմունքների բոլոր ձևերի (լաբորատոր, գարծնականներ, կուրսային և ավարտական նախագծումներ, պրակտիկաներ) գծով մեթոդական ձեռնարկների և ցուցումների առկայությամբ, ինչպես նաև, ցուցադրական, աուդիո-վիդիո, մուլտիմեդիա նյութերով:
Լաբորատոր պրակտիկումներով պարտադիր պետք է ապահովված լինեն հետևյալ դասընթացները.
1)
Ընդհանուր մաթեմատիկական և բնագիտական դասընթացների կրթաբլոկ. Ֆիզիկա, Քիմիա, Ինֆորմատիկա:
2)
Ընդհանուր մասնագիտական դասընթացների կրթաբլոկ. Կենսագործունեության անվտանգություն, Էլեկտրատեխնիկա, Կիրառական մեխանիկա, Նյութագիտություն, Չափագիտություն և ստանդարտեցման հիմունքներ, Կոնստրուկցիոն նյութերի տեխնոլոգի, Հիդրավլիկա և ՀՊԱ:
3)
 Մասնագիտական դասընթացների կրթաբլոկ. Մասնագիտության ներածություն, Սննդարտադրության /ՍԱ/ գործընթացներ և սարքավորումներ, ՍԱ ընդհանուր տեխնոլոգի, ՍԱ տեխնոլոգիական սարքավորումներ, Մսի և մսամթերքի տեխնոլոգի, Հրուշակեղենի տեխնոլոգիա, Կաթի և կաթնամթերքի տեխնոլոգի, Կիսաֆաբրիկատ սննդամթերքի տեխնոլոգի, Ավտոմատիկա և արտադրական գործընթացների ավտոմատացում:
Գործնական պարապմունքներ պետք է նախատեսվեն հետևյալ դասընթացների ուսումնասիրման ժամանակը.
1)
Ընդհանուր մաթեմատիկական և բնագիտական դասընթացների կրթաբլոկ. Մաթեմատիկա, Ֆիզիկա, Ինֆորմատիկա, Բնապահպանություն:
2)
Ընդհանուր մասնագիտական դասընթացների կրթաբլոկ.  Էլեկտրատեխնիկա, Ճյուղի տնտեսագիտություն և մենեջմենթ, Կիրառական մեխանիկա, Ջերմատեխնիկա, Սառնարանային տեխնիկա և տեխնոլոգիա, Տեխ. մանրեաբանություն:
3)
Մասնագիտական դասընթացների կրթաբլոկ. Սննդարտադրության /ՍԱ/ գործընթացներ և սարքավորումներ, ՍԱ ընդհանուր տեխնոլոգի, ՍԱ տեխնոլոգիական սարքավորումներ, Մսի և մսամթերքի տեխնոլոգի, Ավտոմատիկա և արտադրական գործընթացների ավտոմատացում, ՍԱ արտադրամասերի նախագծում:

Գրադարանային ֆոնդը պետք է պարունակի հետևյալ ամսագրերը. ¦Пищевая промышленность§, ¦Кондитерское производство§, ¦Хлебопечение России§, ¦Молочное производство§, ¦Масложировая промышленность§, ¦Мясной бизнес§, ¦Продукты и ингредиенты§, ¦Мясная индустрия§, ¦Мяснные технологии§, ¦Производсто спирта и ликерноводочных изделий§, ¦Виноделие и виноградарство§.
Բուհի գրադարանը պետք է հագեցված լինի մասնագիտության ուսումնական պլանով նախատեսված դասընթացների ուսումնամեթոդական համալիրներով, մասնագիտության նորմատիվ-իրավական ակտերով, տեղեկատու գրականությամբ և չափորոշիչներով:
Ուսանողին պետք է ապահովվի ելք համաշխարհային գլոբալ ցանց Ինտերնետ և աշխատանք նրանում բավարար ժամանակային ծավալով:
28. ՈՒսումնական գործընթացի նյութատեխնիկական ապահովման պահանջները
Ճարտարագիտության բակալավրի պատրաստման հիմնական կրթական ծրագիրն իրականացնող բարձրագույն ուսումնական հաստատությունը պետք է տնօրինի  նյութատեխնիկական բազայով, որն ապահովում է բուհի ուսումնական պլաններով նախատեսված բոլոր տիպի լաբորատոր, սեմինար, գործնական պարապմունքների անցկացումը, ուսանողների գիտահետազոտական աշխատանքները և համապատասխանում է սանիտարական և հակահրդեհային նորմերին ու կանոններին:
29. Պրակտիկաների կազմակերպման պահանջները
Արտա-տեխնոլոգիական պրակտիկան անց է կացվում մասնագիտական պրոֆիլի կողմնակի կազմակերպություններում (հիմնարկներում, կազմակերպություններում, ընկերություններում) կամ բարձրագույն ուսումնական հաստատության թողարկող ամբիոններում և գիտական լաբորատորիաներում:
Պրակտիկաների բովանդակությունը որոշվում է բարձրագույն ուսումնական հաստատության թողարկող ամբիոնների կողմից, հաշվի առնելով այն ստորաբաժանումների (արտադրամաս, բաժին, լաբորատորիագիտական խումբ և այլն) հետաքրքրությունները և հնարավորությունները, որոնցում այն անց է կացվում և ռեգլամենտավորվում է համապատասխան ծրագրով:
Արտա-տեխնոլոգիական պրակտիկայի նպատակը տեսական ուսուցման գործընթացում ստացած գիտելիքների և ունակությունների ամրապնդումն է :
Արտա-տեխնոլոգիական պրակտիկայի ժամանակ ուսանողը պետք է.
1)
ուսումնասիրի
ա. ստորաբաժանման գործունեության կազմակերպումը և կառավարումը,
բ. արտադրվող, մշակվող կամ կիրառվող տեխնիկայի հարցերը, արտադրանքի իրացման կամ ծառայությունների մատուցման ձևերն ու մեթոդները,
գ. գործող չափորոշիչները, տեխնիկական պայմաններըպաշտոնավարման պարտականությունները, տեխնոլոգիական սարքավորումների շահագործման, փորձարկումների ծրագրերի, տեխնիկական փաստաթղթերի ձևակերպման դրույթները և ցուցումները,
դ. ստորաբաժանումում եղած հետազոտական սարքավորումների, չափիչ սարքերի կամ տեխնոլոգիական սարքավորումների շահագործման կանոնները, ինչպես նաև դրանց սպասարկումը,
ե. կենսագործունեության անվտանգության ապահովման և բնապահպանական մաքրության հարցերը:

2) յուրացնի
ա. ուսումնասիրվող տեխնոլոգիական սարքավորումների տեխնիկական մակարդակի վերլուծության մեթոդները, որոշելու համար նրանց համապատասխանությունը գործող տեխնիկական պայմաններին և ճափորոշիչներին,
բ. օգտագործվող վերահսկիչ և չափիչ տեխնիկայի կիրառման մեթոդիկաները
գ. մասնագիտական պատրաստման ուղղությամբ պարբերական, ռեֆերատային և տեղեկատվական հրատարակումներից օգտվելու կարգը: 


Պրակտիկայի արդյունքների ատեստավորումն անց է կացվում, սահմանված պահանջներին համապատասխան ձևակերպված, գրավոր հաշվետվության և կազմակերպության կողմից պրակտիկայի ղեկավարի կարծիքի հիման վրա: Ատեստացիայի արդյունքներով նշանակվում է գնահատական (գերազանց, լավ, բավարար):
VII.
260100  ՚ՍՆՆԴԱՄԹԵՐՔԻ ՏԵԽՆՈԼՈԳԻԱ ՙ ՄԱՍՆԱԳԻՏՈՒԹՅԱՄԲ  ՇՐՋԱՆԱՎԱՐՏԻ ՊԱՏՐԱՍՏՄԱՆ ՄԱԿԱՐԴԱԿԻՆ ՆԵՐԿԱՅԱՑՎՈՂ ՊԱՀԱՆՋՆԵՐԸ
30. Շրջանավարտը պետք է կարողանա լուծել սույն պետական կրթական չափորոշիչի թ.2 կետում նշված և իր որակավորմանը համապատասխանող խնդիրները:
Ճարտարագիտության բակալավրը պետք է.
1)  հումանիտար և սոցիալ-տնտեսագիտական գիտելիքների բնագավառում`
ա. իմանա ՀՀ Սահմանադրության և իր բնագավառի օրենքները,
բ. գ
ազատ տիրապետի մասնագիտական հայոց լեզվին (գրավոր և բանավոր) և հաղորդակցվի երկու օտար լեզուներով,
գ. գ
ունենա պատկերացում առողջ կենսակերպի մասին, տիրապետի ֆիզիկական կատարելագործման ունակություններին և հմտություններին,
դ. գ
իմանա հայ ժողովրդի պատմությունը և արդի քաղաքագիտական զարգացումները,
ե. ծանոթ լինի համաշխարհային մշակույթին, տիրապետի վարվելաձևի կուլտուրային, իմանա դրա էթիկական և իրավական նորմերը, որոնք կարգավորում են մարդու և հասարակության, մարդու և շրջակա միջավայրի հարաբերությունները,
զ. գիտենա հոգեբանության և մանկավարժության տարրերը,
է. ծանոթ լինի ժամանակակից փիլիսոփայական ուղղություններին, գիտենա կեցության մասին գիտության հիմնադրույթները, նյութականի և վերացականի հասկացությունները, մատերիայի կազմակերպման ձևերը, հետևի սոցիալական գլոբալ զարգացումներին,
ը. գիտենա տնտեսագիտության տեսության հիմնադրույթները, մակրո- և միկրոտնտես¬ության օրենքները, անցումային շրջանի տնտեսության առանձնահատկությունները:
2)  բնագիտության և մաթեմատիկայի բնագավառում
ա. ծանոթ լինի ժամանակակից բնագիտության հիմնական սկզբունքներին և հայեցակարգերին, բնապահպանական գլոբալ և տարածքային հիմնախնդիրներին,
ա. տիրապետի մաթեմատիկայի հիմնական բաժիններին, հավանականությունների տեսության և մաթեմատիկական վիճակագրության մեթոդներին, մաթեմատիկական մոդելավորման եղանակներին,
բ. տիրապետի ինֆորմացիայի հավաքման, պահպանման և մշակման համակարգչային մեթոդներին և կարողանա օգտագործել ժամանակակից ինֆորմացիոն տեխնոլոգիաներ,
3)  մասնագիտական գործունեության բնագավառում`
ա. կազմակերպության կազմակերպչական կառուցվածքը, ղեկավարման ու կարգավորման մեթոդները, արդյունավետության չափանիշները,
բ. ստանդարտացման և սերտիֆիկացման պետական և միջազգային համակարգերի հիմնական դրույթները,
գ. սննդամթերքի ու համեմունքների տեսակակազմը, դրանց պատրաստման տեխնոլոգիան ու փոխադարձ փոխարինելիության պայմանները, օգտագործման և որակի ստուգման եղանակները և կանոնները, դրանց ազդեցությունը սննդամթերքի որակի վրա,
դ. օրենսդրության հիմունքները, մասնավորապես սննդամթերքի լիցենզավորումը և սերտիֆիկացումը, ճյուղի նորմատիվային բազան,
ե. ճյուղի իրական վիճակը և  զարգացման հեռանկարները, երկրում և արտասահմանում դրա կենսագործման համակարգը,
զ. սննդամթերքի արտադրման, վերամշակման, պահեստավորման ու վաճառքի կազմակերպման կազմակերպություններում գործող տնտեսական օրենքները և դրանց կիրառումը շուկայական տնտեսության պայմաններում,
է. սննդամթերքի արտադրման, վերամշակման, պահեստավորման ու վաճառքի կազմակերպման կազմակերպությունների, համապատասխան գործունեություն ծավալելու համար  թույլտվություններ ստանալու նախագծային փաստաթղթերի համաձայնեցման կարգը,
ը. մարկետինգի ու մենեջմենտի հիմունքները,
թ. ճարտարագիտական և սանիտարա-տեխնիկական սարքավորումների ու հաղորդաուղիների սպասարկման առանձնահատկությունները,
ժ. մասնագիտության ոլորտին առնչվող տեխնոլոգիական սարքավորումների տեխնիկական սպասարկման,  վերանորոգման ու ախտորոշման կազմակերպման ձևերը և տեխնոլոգիան,
ժա. սննդամթերքի պահպանման ու պահեստավորման նպատակահարմար տեխնիկական պայմաններն ու կարգը, դրանց որակի վատացման պատճառները ու հետևանքները,
ժբ. սննդամթերքի որակի գնահատման ժամանակակից չափիչ տեխնիկայի շահագործման սկզբունքներն ու տեխնիկական բնութագրերը;
ժգ. էկոլոգիայի, աշխատանքի կազմակերպման և կատարողների կոլեկտիվի ղեկավարման հիմունքները:
    4) Կարողանա կիրառել՝ 

ա. սննդամթերքի թողարկման համար կիրառվող տեխնոլոգիաների կատարելիության  գնահատում, ուղղակի և անուղղակի ցուցանիշների միջոցով, 
բ. սննդամթերքի թողարկման համար կիրառվող տեխնոլոգիական սարքավորումների աշխատունակության պահպանման և վերականգնման նպատակահարմար լուծումների ընտրման մեթոդները,
գ. սննդարդյունաբերության մասնագիտական գործունեության ոլորտի մեքենաների և սարքավորումների տեխնիկական սպասարկման ու ընթացիկ նորոգումների ժամանակ օգտագործվող կոնստրուկցիոն նյութերը,
դ. հասարակական սննդի կազմակերպությունների վերակառուցման և տեխնիկական վերազինման տեխնոլոգիական նախագծերի մշակման մեթոդները շուկայում ծառայությունների փոփոխման կամ բարեփոխման պայմաններում,
ե. սննդարդյունաբերության կազմակերպության միջոցների և նյութերի ծախսումների, իրագործվող տեխնոլոգիաների տնտեսական արդյունավետության հաշվառման ու գնահատման ժամանակ համակարգչային տեխնիկան և ինֆորմատիկան,
զ. մասնագիտական գործունեության ոլորտի  մեքենաների և սարքավորումների աշխատունակության, անխափանության, անվտանգության, էկոլոգիականության՝ բնապահպանության կանոնակարգումը:
   5) Ունենա փորձ`
ա. ստացած գիտելիքների ու հմտությունների կիրառման լրիվ և մասնագիտացված  սպեկտորի ծառայությունների իրականացման համար սննդարդյունաբերության կազմակերպությունների ստեղծման և կազմակերպման ժամանակ,
բ. կարողանա կատարել սննդարդյունաբերության տեխնոլոգիական սարքավորումների ընտրում ու  տեղաբաշխում,
գ. արտադրական առաջադրանքների, հաշվետվության ձևերի ու նորմատիվա-տեխնիկական փաստաթղթերի կազմում,
դ. կատարել բազմաբնույթ հումքի ու նյութերի ծախսի վերահսկում, նրանց օգտագործման ռեժիմների ճշգրտում,
ե. գործընկերների ու սպառողների հետ նորմալ հարաբերությունների պահպանում, աշխատակիցների ընտրում ու նրանց մասնագիտական պիտանելիության ստուգում, կազմակերպության տնտեսական վիճակի գնահատում, նրա արդյունավետ  զարգացման ուղիների ընտրություն:
Ճարտարագիտության բակալավրի հատուկ պատրաստությանը վերաբերվող պահանջները սահմանում է տվյալ մասնագիտացումն առաջադրող բուհը՝  ՀՀ ԿԳՆ մասնագիտությունների պետական կրթական չափորոշիչները մշակող գիտամեթոդական հանձնաժողովի հետ համաձայնեցրած, որոնք ՀՀ ԿԳՆ¬ում մասնագիտացումը հաստատելուց հետո միասնական են դառնում այլ բուհերի  համար« բխում են մասնագիտացման կրթաբլոկի բովանդակությունից և տվյալ մասնագիտացմամբ մասնագետներ պատվիրած կազմակերպության գործառնություններից։
          Նշված փորձառությունները ներառում են`
1) հետազոտական աշխատանք վարելու, վերացական տրամաբանական մտածողության, ինդուկցիայի և դեդուկցիայի մեթոդները կիրառելու և քննադատական վերլուծության ունակություններ,
2) անծանոթ պայմաններում առաջացած ոչ կոնստրուկտիվ հիմնահարցերի բացահայտման, հաղթահարման և վերջնական լուծման, սեղմ ժամանակացույցով աշխատանքներ կազմակերպելու ընդունակություն,
3) մասնագիտական գործունեության բնագավառում նորամուծությունների նկատմամբ ընկալունակության ցուցաբերում:
Ճարտարագիտության բակալավրի` մարդկանց հետ աշխատելու փորձառությունը  ենթադրում է նրա ունակությունները`
1) այլ անձանց հետ փոխգործակցելու, կոլեկտիվում նրանց հետ հաղորդակցվելու,
2) խնդիրներ ձևավորելու և դրանք ենթականերին պատվիրակելու,
3) մարդկանց ստեղծագործական աճի ձգումը խրախուսելու և զարգացումն ապահովելու,
4) ծագած տարաձայնությունները և բախումները լուծելու,
5) տարբեր զարգացման և մտավոր մակարդակի տեր մարդկանց հետ համագործակցելու,
6) մասնագիտական հարցերի շրջանակներում ընդունելի որոշումների հասնելու նպատակով բանակցություններ վարելու,
7) տարաբնույթ և տարասեռ մշակութային միջավայրերում աշխատելու և այլն:
Ճարտարագիտության բակալավրի ինֆորմացիայի հետ աշխատելու փորձառությունը  պահանջում է պարտադիր հմտություններ`
1) պաշտոնական և ոչ պաշտոնական իրավիճակներում սեփական կարծիքը գրավոր և բանավոր ձևերով շարադրելու, քննարկելու և գործուն կարգով պաշտպանելու,
2) լեզվային և մշակութային տարբերությունների հաշվառմամբ գրավոր ինֆորմացիան լսելու և վերլուծորեն ընկալելու,
3) բանավոր, տպագրված և էլէկտրոնային աղբյուրներից ստացված ինֆորմացիան որոնելու, ստանալու, համակարգելու, գրավոր ձևակերպելու և օգտագործելու:
Ինֆորմացիոն տեխնոլոգիաների օգտագործման գծով Ճարտարագիտության բակալավրը պետք է ծանոթ լինի տվյալների մշակման երկուսից ոչ պակաս համակարգերի, համակարգչային և բազմաօգտագործման տեղային ցանցային համակարգերին, ինչպես նաև կարողանա կատարել ինֆորմացիայի որոնում տվյալների ցանցային բազաներում (www), օգտվել էլեկտրոնային փոստից, տվյալների բազաների փաթեթից:
Ճարտարագիտության բակալավրը պետք է հասկանա իր մասնագիտության էությունը և սոցիալական նշանակալիությունը, իր որակավորման շարունակական բարձրացման անհրաժեշտությունը հետբուհական և լրացուցիչ կրթություն ստանալու կամ էլ նոր գիտելիքների ինքնուրույն տիրապետման միջոցով: 
31. Ճարտարագիտության բակալավրի ամփոփիչ ատեստավորման պահանջները 
1) Բակալավրի ամփոփիչ ատեստավորման ընդհանուր պահանջները
Բակալավրի ամփոփիչ ատեստավորումն իր մեջ ընդգրկում է ավարտական որակավորման աշխատանքի պաշտպանություն և ամփոփիչ քննություն:
Ամփոփիչ ատեստավորումը նախատեսված է սույն պետական կրթական չափորոշիչով սահամանված մասնագիտական խնդիրների կատարմանը բակալավրի տեսական և գործնական պատրաստվածության որոշման համար:
Ավարտողի ամփոփիչ ատեստավորման կազմի մեջ մտնող ատեստացիոն փորձարկումները պետք է լիովին համապատասխանեն նրա ուսումնառության ընթացքում յուրացրած բարձրագույմ մասնագիտական կրթության հիմնական կրթական  ծրագրին:   

2) Բակալավրի ավարտական որակավորման աշխատանքի պահանջները
Բակալավրի ավարտական աշխատանքը իրենից պետք է ներկայացնի տեսական կամ փորձարարական հետազոտություն, կապված ՚Սննդամթերքի տեխնոլոգիաՙ մասնագիտությամբ պատրաստման առանձնահատկություններով որոշվող առանձին, մասնավոր խնդիրների լուծման հետ:
Ավարտական աշխատանքի բովանդակության, ծավալի և կառուցվածքի պահանջները որոշվում են բարձրագույն ուսումնական հաստատության կողմից,  Հայաստանի Հանրապետության Կրթության և գիտության նախարարության կողմից հաստատված, բարձրագույն ուսումնական հաստատության ավարտողի ամփոփիչ ատեստացիայի Դրույթների, ՚Սննդամթերքի տեխնոլոգիաՙ մասնագիտության պետական կրթական չափորոշիչի  հիման վրա:

Որակավորման աշխատանքի կատարմանը հատկացվող ժամանակը կազմում է ոչ պակաս քան 6 շաբաթ:

3) Բակալավրի ամփոփիչ քննության պահանջները
՚Սննդամթերքի տեխնոլոգիաՙ  մասնագիտությամբ ամփոփիչ քննության անցկացման կարգը և ծրագիրը որոշվում են բուհի կողմից մշակված մեթոդական երաշխավորությունների և համապատասխան օրինակելի ծրագրի, ինչպես նաև` բարձրագույն ուսումնական հաստատության շրջանավարտի ամփոփիչ ատեստավորման դրույթների և սույն պետական կրթական չափորոշչի հիման վրա:

ՀԱՅԱՍՏԱՆԻ ՀԱՆՐԱՊԵՏՈՒԹՅԱՆ ԿՐԹՈՒԹՅԱՆ ԵՎ ԳԻՏՈՒԹՅԱՆ ՆԱԽԱՐԱՐՈՒԹՅՈՒՆ
ՄԱՍՆԱԳԻՏՈՒԹՅՈՒՆ`  (ԴԱՍԻՉ)    ՍՆՆԴԱՄԹԵՐՔԻ ՏԵԽՆՈԼՈԳԻԱ  (260 100 )

Օ Ր Ի Ն Ա Կ Ե Լ Ի    ՈՒ Ս ՈՒ Մ Ն Ա Կ Ա Ն    Պ Լ Ա Ն
ՄԱՍՆԱԳԵՏԻ ՈՐԱԿԱՎՈՐՈՒՄԸ` ՃԱՐՏԱՐԱԳԻՏՈՒԹՅԱՆ ԲԱԿԱԼԱՎՐ
ՈՒՍՈՒՄՆԱՌՈՒԹՅԱՆ ՏԵՎՈՂՈՒԹՅՈՒՆԸ` 4 ՏԱՐԻ
ՈՒՍՈՒՄՆԱԿԱՆ ԳՈՐԾԸՆԹԱՑԻ ԺԱՄԱՆԱԿԱՑՈՒՅՑԸ
	№
	Կիսամ-       յակ
	ՏԵսական ուսուցման շաբաթնԵրի
թիվ
	Շաբա-թական լսասրան. ժամ. թիվ
	Ֆիզ-կուլտ. շաբաթ. ժամ. թիվ
	Շաբաթական ինքնուրույն պարապմունքնԵրի ժամԵրի թիվը
	Լսարա-

նային
ժամԵրի
թիվ
	Ինքնու-

րույն
ժամԵի   թիվ
	Գումա-

րային
ժամԵրի
թիվ
	ԿրԵդիտնԵրի
թիվ
         
	Քննաշր-

ջանի
շաբաթ.

թիվ
	Պրակտի-

կանԵրի
շաբաթ.

թիվ
	Արձակուր-դի
շաբաթ.

թիվ
	Ընդհա-նուր
շաբաթ. թիվը

	
	
	
	
	
	¹³ë. Ñ”ï
	³é.¹³ë³Ë
	
	
	
	
	
	
	
	

	1
	I
	16
	30
	4
	3
	12
	450
	450
	900
	30
	4
	-
	3
	23

	2
	II
	16
	30
	4
	3
	12
	450
	450
	900
	30
	4
	-
	9
	29

	3
	III
	16
	28
	4
	3
	12
	420
	450
	870
	28+1(կա)
	4
	-
	3
	23

	4
	IV
	16
	28
	4
	3
	13
	420
	510
	930
	28+3(1կն+1կա)
	4
	-
	9
	29

	5
	V
	16
	26
	4
	3
	13
	390
	480
	870
	26+3(1 կն+1 կա)
	3
	-
	4
	23

	6
	VI
	15
	26
	4
	3
	17
	390
	540
	930
	26+1(1կա)+4(պր)
	3
	3
	8
	29

	7
	VII
	16
	24
	-
	3
	16
	360
	570
	930
	24+3(1կն+1կա)+4(պր)
	4
	3
	3
	26

	8
	VIII
	8
	24
	-
	4
	40
	180
	690
	870
	12+4(մպք)+12(աապ)+1կա
	2+6*
	
	10
	26

	
	
	119
	
	
	
	
	3060
	4140
	7200
	204+12+8+4+12=240
	34
	6
	49
	208


     *   6 շաբաթը ավարտական աշխատանքի համար
	ԴԱՍԻՉ
	ՈՒՍՈՒՄՆԱԿԱՆ
ԴԱՍԸՆԹԱՑՆԵՐԻ
ԱՆՎԱՆՈՒՄԸ
	ԿԻՍԱՄՅԱԿ
	  ԸՆԴՀԱՆՈՒՐ ԺԱՄԱՔԱՆԱԿԸ
	ՇԱԲԱԹԱԿԱՆ ԴԱՍԱԲԱՇԽՈՒՄԸ ԸՍՏ
      ԿԻՍԱՄՅԱԿՆԵՐԻ
	ԿՆ
	ԿԱ
	Քննություն
	Ստուգարք

	ԿՐԵԴԻՏ

	
	
	
	
	  ԱՅԴ  ԹՎՈՒՄ
	I
	II
	III
	IV
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	Դ
	Գ
	Լ
	Ի
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	15x

30
	15x

30
	15x

28
	15x

28
	15x

26
	15x

26
	15x

24
	8x

24
	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21

	01.00
	ԸՆԴՀԱՆՈՒՐ ՀՈՒՄԱՆԻՏԱՐ ԵՎ ՍՈՑԻԱԼ-ՏՆՏԵՍԱԳԻՏԱԿԱՆ ԴԱՍԸՆԹԱՑՆԵՐԻ ԿՐԹԱԲԼՈԿ   

	01.01
	Հայոց պատմություն
	1,2
	120
	45
	15
	
	60
	200
	110
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1,2
	2+2

	01.02
	Հայոց լեզու և հայ գրականություն
	3,4
	120
	
	60
	
	60
	
	
	020
	020
	
	
	
	
	
	
	
	3,4
	2+2

	01.03
	Ռուսաց լեզու 
	1,2
	120
	
	60
	
	60
	020
	020
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1,2
	2+2

	01.04
	Օտար լեզու
	1,2
	300
	
	150
	
	150
	060
	040
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	12
	6+4

	01.05
	Փիլիսոփայություն, սոցիոլոգիա
	3
	120
	30
	30
	
	60
	
	
	220
	
	
	
	
	
	
	
	3
	
	4

	01.06
	Իրավագիտություն
	5
	60
	30
	
	
	30
	
	
	
	
	200
	
	
	
	
	
	
	5
	2

	01.07
	Քաղաքագիտություն
	4
	60
	30
	
	
	30
	
	
	
	200
	
	
	
	
	
	
	
	4
	2

	01.08
	Տնտեսագիտություն
	4
	120
	45
	15
	
	60
	
	
	
	310
	
	
	
	
	
	
	4
	
	4

	01.09
	Ֆիզիկական  կուլտուրա
	1-6
	/360
	
	/360
	
	
	/040
	/040
	/040
	/040
	/040
	/040
	
	
	
	
	
	1-6
	-

	01.00
	 Ընդամենը
	
	1020
	180
	330
	
	510
	260
	170
	260
	530
	200
	
	
	
	
	
	2
	17
	34

	02.00
	ԸՆԴՀԱՆՈՒՐ  ՄԱԹԵՄԱՏԻԿԱԿԱՆ ԵՎ ԲՆԱԳԻՏԱԿԱՆ ԴԱՍԸՆԹԱՑՆԵՐԻ ԿՐԹԱԲԼՈԿ

	02.01
	Մաթեմատիկա
	1,2,3
	540
	135
	135
	
	270
	330
	330
	330
	
	
	
	
	
	
	
	1,2,3
	
	6+6+6

	02.02
	Ֆիզիկա
	1,2,3
	360
	90
	45
	45
	180
	211
	211
	211
	
	
	
	
	
	
	
	1,2“3
	
	4+4+4

	02.03
	Քիմիա
	1
	90
	30
	
	15
	45
	201
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	3

	02.04
	Ինֆորմատիկա
	1,2,3
	360
	45
	15
	105
	195
	211
	103
	003
	
	
	
	
	
	
	3
	1,2
	3
	4+4+3+(1)

	02.05
	Բնապահպանություն
	5
	120
	45
	15
	
	60
	
	
	
	
	310
	
	
	
	
	
	5
	
	4

	02.00
	Ընդամենը
	
	1470
	345
	210
	165
	750
	953
	644
	544
	
	310
	
	
	
	
	1
	9
	2
	48+(1)

	03.00
	ԸՆԴՀԱՆՈՒՐ ՃԱՐՏԱՐԱԳԻՏԱԿԱՆ ԴԱՍԸՆԹԱՑՆԵՐԻ ԿՐԹԱԲԼՈԿ

	03.01
	Համակարգչային գրաֆիկա 
	1,2
	120
	
	60
	
	60
	020
	020
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1,2
	2+2

	03.02
	Կենսագործուն. անվտանգություն
	7
	90
	30
	
	15
	45
	
	
	
	
	
	
	201
	
	
	
	
	7
	3

	03.03
	Քաղաքացիական պաշտպ. և ԱԻՀ
	8
	60
	30
	
	
	30
	
	
	
	
	
	
	
	400
	
	
	
	8
	2

	03.04
	Ճյուղի տնտեսագիտ. և մենեջմենթ
	7,8
	180
	60
	30
	
	90
	
	
	
	
	
	
	220
	400
	
	
	7
	8
	4+2

	03.05
	Էլեկտրատեխնիկա - 1
	3
	150
	45
	15
	15
	75
	
	
	311
	
	
	
	
	
	
	
	3
	
	5

	03.06
	Կիրառական մխանիկա-1
	2
	120
	30
	30
	
	60
	
	220
	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	4

	03.07
	Նյութագիտություն
	3
	120
	45
	
	15
	 60
	
	
	301
	
	
	
	
	
	
	
	3
	
	4

	03.08
	Չափագիտություն, ՍՏև ՍՖ 
	4
	180
	45
	
	15
	120
	
	
	
	301
	
	
	
	
	4
	
	4
	
	4+(2)

	03.00
	Ընդամենը
	
	1020
	285
	135
	60
	540
	020
	240
	612
	301
	
	
	421
	800
	1
	
	5
	5
	32+(2)

	04.00
	ԸՆԴՀԱՆՈԻՐ ԲՆԱԳԱՎԱՌԻ ԴԱՍԸՆԹԱՑՆԵՐԻ ԿՐԹԱԲԼՈԿ

	04.01
	Կոնստրուկցիոն նյութերի տեխնոլոգիա
	4
	90
	30
	
	15
	45
	
	
	
	201
	
	
	
	
	
	
	4
	
	3

	04.02
	Օրգանական քիմիա
	2
	60
	30
	
	
	30
	
	200
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	2

	04.03
	Կենսաքիմիա
	4
	90
	30
	
	15
	45
	
	
	
	201
	
	
	
	
	
	
	
	4
	3

	04.04
	Ջերմատեխնիկա
	4
	90
	30
	15
	
	45
	
	
	
	210
	
	
	
	
	
	
	4
	
	3

	04.05
	Սառնարանային տեխնիկա և տեխնոլոգիա
	5
	180
	45
	15
	
	120
	
	
	
	
	310
	
	
	
	5
	
	5
	
	4+(2)

	04.06
	Տեխ. մանրէակենսաբանություն
	5
	120
	45
	15
	
	60
	
	
	
	
	310
	
	
	
	
	
	
	5
	4

	04.07
	Հիդրավլիկա և ՀՊՍ
	6
	90
	30
	
	15
	45
	
	
	
	
	
	201
	
	
	
	
	
	6
	3

	04.00
	Ընդամնը
	
	720
	240
	45
	45
	390
	
	200
	
	612
	620
	201
	
	
	1
	
	3
	4
	22+(2)

	05.00
	ՄԱՍՆԱԳԻՏԱԿԱՆ  ԴԱՍԸՆԹԱՑՆԵՐԻ  ԿՐԹԱԲԼՈԿ

	05.01
	Մասնագիտության ներածություն
	1
	30
	15
	
	
	15
	100
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	1

	05.02
	ՍԱ գործընթացներ և սարքավորումներ
	4,5
	240
	75
	15
	15
	135
	
	
	
	210
	301
	
	
	
	
	4
	5
	4
	3+4+(1)

	05.03
	ՍԱ ընդհանուր տեխնոլոգիա
	5,6
	300
	90
	30
	15
	165
	
	
	
	
	310
	311
	
	
	
	5
	5, 6
	
	4+5+ (1)

	05.04
	ՍԱ տեխ. սարքավորումներ
	4,5,6
	360
	120
	15
	30
	195
	
	
	
	310
	301
	201
	
	
	
	6
	4,5
	6
	4+4+3+(1)

	05.05
	Հացի և մակարոնի տեխնոլոգիա
	6
	120
	45
	
	15
	60
	
	
	
	
	
	301
	
	
	
	
	6
	
	4

	05.06
	Հրուշակեղենի տեխնոլոգիա
	6
	120
	45
	
	15
	60
	
	
	
	
	
	301
	
	
	
	
	6
	
	4

	05.07
	Մսի և մսամթերքի տեխնոլոգիա
	5,6,7
	270
	75
	15
	15
	165
	
	
	
	
	
	201
	310
	
	7
	
	6,7
	
	3+4+(2)

	05.08
	Կաթի և կաթնամթերքի տեխնոլոգ
	6,7
	240
	90
	
	30
	120
	
	
	
	
	
	301
	301
	
	
	
	6,7
	
	4+4

	05.09
	Հասարակական սննդի տեխնոլոգ
	7,8
	120
	52
	
	8
	60
	
	
	
	
	
	
	200
	301
	
	
	8
	7
	2+2

	05.10
	Կիսաֆաբրիկատ սննդամթերքի տեխնոլոգիա
	8
	90
	22
	
	8
	60
	
	
	
	
	
	
	
	301
	
	8
	8
	
	2+1

	05.11
	Սննդամթերքի չորացման տեխնոլոգիա
	7
	90
	30
	
	15
	45
	
	
	
	
	
	
	201
	
	
	
	7
	
	3

	05.12
	Սննդամթերքի պահպանման տեխնոլոգիա և պահեստավորում
	8
	60
	22
	
	8
	30
	
	
	
	
	
	
	
	301
	
	
	8
	
	2

	05.13
	Ավտոմատիկա և արտադրական գործընթացների ավտոմատացում
	7
	150
	30
	15
	15
	90
	
	
	
	
	
	
	211
	
	
	7
	7
	
	4+(1)

	05.14
	ՍԱ արտադրամասերի նախագծում
	8
	60
	22
	8
	
	30
	
	
	
	
	
	
	
	310
	
	
	8
	
	2

	05.00
	Ընդամնը
	
	2250
	733
	98
	189
	1230
	1.0.0
	
	
	5.2.0
	9.1.2
	16.1.6
	12.2.3
	12.1.3
	1
	5
	17
	4
	68+(7)

	
	Ընդամեձնը
	
	6480
	1783
	803
	474
	3420
	12.15.3
	11.15.4
	13. 9.6
	19. 6.3
	20. 4.2
	18. 1.7
	16.4.4
	20.1.3
	3
	6
	36
	31
	204+(12)
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